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Spostovani bralci!
Zakaj je projekt Evropske prestolnice kulture
pomemben za obalo in ali je kultura zares
lahko nosilec sprememb in razvoja? Pred
mnogimi leti je bila obala od Portoroza
do Kopra polna pomembnih in uspesnih
velikih podjetij, ki jih danes ni vec. Casino
Portoroz, Delamaris, Ladjedelnica Izola,
Droga Portoroz, Istrabenz, Banka Koper,
Splosna plovba Piran. Vsa podjetja so imela
pomembno vlogo v obalnem zivljenju in
slovenskem gospodarstvu. Za obalo je bilo
tudi iziemno pomembno, da so ta podjetja
imela svoje sedeze na obali. Direktorji,
marketinski strokovnjaki in financniki, ki so
vodili ta podjetja, so delali in Ziveli na obali.
Vecine teh podijetij ni veé. Vecina ljudi se je
preselila kam drugam za sluzbami. Naenkrat
je izgledalo, da Slovenci ne znamo voditi
velikih podjetij. Na drugi strani, pa imamo
na obali mnogo majhnih podietij, ki zZivijo in
delajo zelo dobro. Od visoko tehnoloskih
Policevih podjetij, ki razvijajo pomembne
inovativne izdelke za svetovni trg, do skupine
manjsih ali srednjih hotelov, ki so jih skozi
leta zgradili neki drugi ljudje in seveda do
kopice vinarjev in oljkarjev, ki so uspesni
proizvajalci in trgovci svojih lokalno pridelanih
izdelkov. Posamezniki so torej pokazali, da
so sposobni in inovativni. Zadnja leta pa so
manjkali veliki projekti, ki zahtevajo veliko
koordinacije med zasebniki, drzavo in lokalno
oblastjo. In prav EPK je taksen projekt. To
ni projekt od katerega bomo imeli samo vec
gledaliskih predstav, vec likovnih razstav ali
koncertov. EPK je vec. Je to, kar so napisali
v svojem imenu. Je VAL SPREMEMB. Narediti
hocejo nekaj, kar bo obalo postavilo na
evropski zemljevid. Zelijo obnoviti in oZiviti
pomembne zgradbe, ki sedaj propadajo,
povezati slovenski, italijanski in hrvaski del
obale. Najpomembnesje, EPK bo pokazal, ali
so obala in njeni posamezniki dozoreli za velik
projekt, ki zahteva ambiciozne posameznike
in ambiciozno lokalno upravo. Posamezniki
so pripravili strateske cilje, na nosilcih oblasti
pa je, da nam pokazejo, da si zares Zelijo kaj
ve¢, kot le uspesno preziveti obdobje do
naslednjih volitev.

Tomaz Perovi¢
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AKTUALNO

VAL SPREMEMB,
KI OBLJUBLJA
BOGATEJSO ISTRO

To, kar pripravlja ekipa EPK 2025 za Piran in Istro, bi morali predvsem v Piranu,
mestu z izjemnim potencialom in s precej sesuto podobo, tako ali tako narediti.
»S kandidaturo za Evropsko prestolnico kulture smo posejali seme, s pomocjo
katerega bi lahko postali zgled, kako je mogoce ziveti v sozitju in kako je lahko
razvoj kulture spodbuda za vecjo blaginjo vseh, tudi v Evropi,« je povedala vodja
projekta EPK Piran 2025, Martina Gamboz. Uspesna kandidatura bi Piranu, Se
trem obcinam slovenske Istre, devetim obcinam iz hrvaske Istre, Trstu in Miljam
moc¢no olajSala dosego zastavljenega cilja - odpravljati meje vsaj na podroéju

kulture in medéloveskih odnosov.

cem je kandidatura Pirana in ostalih

istrskih obcin drugacna od  drugih

kandidatur? Martina Gamboz
odgovarja: »Drugacni smo zaradi nase
cezmejnosti. Smo majhen laboratorij za to, kar se
dogaja v Evropi z vsemi problemi, nestrpnostjo,
strpnostjo, kar je dobro in slabo v tej Evropi. Na
tem majhnem polotoku se tri kult ure in jeziki
prepletajo Ze vsaj tisoc let. Napodil je trenutek
za spremembo okolja, v katerem zivimo. Tukaj
bi morali najti svoj prostor tudi vsi tisti mladi
najbolj ustvarjalni in sposobni kadri, ki jim je ta
prostor zdaj premajhen, da bi se lahko uveljavili
in dokazali, in morajo zaradi te majhnosti in
praznine v svet. Zato smo nase priprave zaceli
s tem, da smo povabili ljudi, predvsem mlade
ustvarjalce, k sodelovanju in dajanju predlogov
pri oblikovanju programa.«

Evropska prestolnica kulture ne pomeni
samodejno tudi pridobitev denarja, trdi Martina
Gamboz, ampak je samo naslov, ki v ¢€loveku
sprozi zeljo po spremembi, po prehodu na nekaj
novega. »Kultura je predvsem orodje, da se zacne
drugace dojemati druzbeni sistem. Spodbuja
in pomaga, da se spreminja infrastrukturno in
socialno okolje. EPK je magicen, spodbujevalni
in povezovalni trenutek, ker ponuja priloznost,«
pravi vodja projekta, ki je v preteklosti nekaj let
vodila Pomorski muzej Piran, zadnja leta pa delala
v agenciji obCine Benetke za evropske projekte.

Kaj je danes najvecja Sibkost v Istri?

»Provincialnost, nizka mobilnost, pomanjkanje
sredstev, pomanjkanje ambicij.., to so Sibke

tocke Istre. Tukajsnji svet je skrajno pomanjsan in
$e v njem ni mobilnosti. Ljudje iz Pirana in Kopra
ne hodijo na festivale v Pulj ali Trst in obratno.
Druga Sibkost je financna, tretja pa ta, da je
prostor pregrajen z mejo in slabo infrastrukturo.
Mej zato nismo omenjali v nasi kandidaturni
knjigi z naslovom Val sprememb, ker bi res radi,
da jih vsaj leta 2025 ne bi bilo veé.«

Istro bi lahko spremenili v udarno evropsko
kulturno regijo. »Pri tem odlo¢no poudarjamo,
da ne Zelimo postati politicna regija, kot

nam mnogi to skusajo podtakniti. Ne vidimo
prednosti v tem, da bi se locili od maticnih drzav,
ne gre za to, da bi se radi osamosvojili. Ravno
obratno. Zato v tej fazi nasi partneriji iz Italije
in Hrvaske tudi niso prispevali sredstev, pac pa
bodo prispevali programe. Mi si zelimo, da bi se
EPK dogajala po celi Istri, in da spremenimo nasa
mesta,« pojasnjuje Martina Gamboz.

Kultura bogati gospodarstvo in
infrastrukturo

Pri kandidaturi Istre se poraja vprasanije, ali si
tudi Slovenija zeli drugaéno Primorje. To nikakor
ni izziv za zgolj lokalno gospodarstvo. »Ne
moremo narediti projekta zato, da bi dobili Se
eno turisticno yrazglednico, da bi s tem imeli
nekaj vec turisticnega obiska, ali pa da bi sestavili
program zanimivejsih kulturnih prireditev v enem
letu. Mi bomo slovenska Evropska prestolnica
kulture, ne istrska. Mi bomo slovenski projekt
za Evropo. Holemo obogatiti Slovenijo. V

Pridobitve, ki bi jih lahko uresnicili, ¢etudi
kandidatura Pirana morda ne bi uspela: prva
skupna Strategija Kulture PIKA stirih obcin
(Piran, lzola, Koper, Ankaran), Monfort
Portoroz - center za odprto oblikovanije,
Kulturna ambasada za podnebne spremembe,
Regionalna kulturna agencija, Libertas Koper -
vozlisée kulturnih in kreativnih industrij, Palaca
Trevisini Piran - glasbeno sredisce, okolju
prijazen Festival Prek meja, Krog Secovlje -
center za razvoj vescin, povezanih z istrsko
kamnito dediscino, Medgeneracijski kulturni
center lzola, prevajalsko sredis¢e Forum
Babilon Koper... Sprva so nosilci projekta
EPK Piran 2025 predvideli, da bi potrebovali
za izvedbo EPK 46 milijonov evrov. Ko je
slovenska vlada sporodila, da bo prispevala
samo 10 milijonov, so znesek znizali na 26
milijonov, vendar vedo, da bodo v primeru
pridoblienega naslova morali pomembno
obogatiti program in poiskati dodatne vire.
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Novem Sadu, ki bo prihodnje leto prestolnica,
so razumeli. Gradijo novo cesto do Novega
Sada. Tudi v Materi so zgradili cesto. V Novem
Sadu je drzava razumela, kaj to pomeni zanje.
Poleg podiranja mej, Zelimo ta prostor odpirati
s sodobnejso infrastrukturo in z ozivljanjem
pomorskih poti (pri cemer nam bo v veliki meri
pomagal Trst, denimo),« pojasnjuje Martina
Gamboz.

Med vecjimi projekti predvidevajo prenovo
Servitskega samostana v Kopru. Drugi tak vecji
zalogaj je prenova nekdanjih Vibinih filmskih
ateliejev na Fornacah pred Piranom, tretji je
pozidava na obmodju nekdanje Ladjedelnice
v lzoli. »Sestavni del kulturne prenove je, da
najdes prostor za delovanje in tudi bivanje mladih
umetnikov, mojstrov in razlicnih strokovnjakov,
ki bi morali priti do stanovanj. Potrebno je
zastaviti projekt obnove in zastaviti novo politiko
bivanja,« pravi Gambozeva.

Med izstopajocimi projekti bi bila denimo
Center za odprto oblikovanje in Regionalna
kulturna agencija, ki bi kadrovsko in tehni¢no
skrbela za tehni¢no in organizacijsko izvedbo
dogodkov, oba pa bi imela sedez v skladiscu
soli Monfort v Portorozu, kjer bi delovala tudi
kulturna ambasada za podnebne spremembe.
V Piranu bi radi odkupili palaco Trevisini (last
zavarovalnice Generali), kamor bi preselili
glasbeno Solo in postavili glasbeno sredisce
za vse akcije in festivale v Tartinijevem mestu
(ne samo za klasicno glasbo). V opuscenem
franciskanskem samostanu Sv. Onofrija na Krogu
nad Secoveljsko dolino bi radi postavili nov
evropski center za ohranjanje in obnovo javnih
povrsin, predvsem kamnite dediscine. Radi bi
dodatno razvili kiparski simpozij Forme Vive in
uresnicili kiparski park, ki je ze bil nacrtovan na
Sedi. V Kopru bi postavili center (Forum Babilon)
za prevajanje literature predvsem v slovenséino,
italijanscino in hrvascino. V lzoli je nacrtovan
nov Kulturni dom in medgeneracijski center,
za katerega je obcina Ze odkupila zemljisce, v
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Salon svetil in najvecja ponudba elektromateriala
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Ankaranu pa postavili sodoben plavajoéi pomicni
oder za prireditve na plazi.

Slaba popotnica slovenske drzave

V projektnem odboru EPK Sstirih istrskih
oblin opozarjajo, da je drzava posredovala
zelo slabo sporodilo, ko je najprej obljubila, da
bo projekte sofinancirala s 30 milijoni evrov,
v naslednjem trenutku pa odlocila, da jih bo
dala samo 10 milijonov. Ce bi hoteli upostevati
bogate piranske nacrte, bi morali imeti v blagajni
vsaj optimisticnih 200 milijonov evrov. Toliko
jih seveda ne bodo dobili. Toda nekaj jih bodo
skusali pridobiti s projekti, s katerimi nameravajo
prepricati evropske sklade. Kot prestolnica EPK
bi imeli seveda precej vecje moznosti na razpisih.

Vedo, da ne smejo ponavljati slabih mariborskih
izkuSenj. Zato se raje zgledujejo po lanski

prestolnici Materi in Novem Sadu (EPK 2021).
In vedo, da je bolj pomembno tisto, kar bo
dolgorocno ostalo po letu 2025 v Istri, kot
tisto, kar se bo zgodilo samo v enem letu.
Ne zdi se jim prav, da za prestolnico kulture
kandidira Ljubljana, ki je itak Ze prestolnica, v
kateri se (tudi na racun siromasenja province)
centralizira slovenski kulturni potencial. Namen
in ideja EPK gre v povsem drugo smer. Priloznost
ponujajo manjSim sredis¢em in alternativnemu
razmisljanju v kulturi.

Tudi devet obcin hrvaske Istre se zaveda, da
gre za vecplastno izjemen trenutek. Ne toliko s
staliSCa gospodarstva in razvoja turizma (ker jim
turistov niti ne primanjkuje), ampak se zavedajo,
da so v zadnjih 30 letih vsi v Istri v preveliki meri
izgubili pozitiven stik, da je skrajni cas za nove
odnose, za odstranitev ne zgolj mej in bodece
Zice, temvel predvsem mej v glavah.

»Ce seme, ki smo ga posejali, ne bo vzklilo,
potem se bojim, da Se dolgo ne bo zrastlo
tisto, kar si ljudje v Istri iskreno vse bolj zelijo.
Prav zaradi vseh moznosti in obcutljivega
prostora ima ideja EPK v Istri posebno veljavo.
Se posebej v Casu, ko se zaradi pomanjkanja
vzgoje pozitivnih idej vnovic vse premoéno krepi
enoumje, populizem in S€uvanje sovrastva med
[judmi. Pomanjkanje kulture zastruplja odnose v
sicer nasem nujno povezanem svetu,« trdi mlada,
vendar izkuSena avtorica Stevilnih evropskih

OBALAplus

Fornaée, Piran

projektov, doma iz Sece.

Evropa in Slovenija bi si morali Zeleti, da se
Istra iz pravljiéne turisticne razglednice (z lepo
fasado) spremeni v nekaj sodobnejSega. Toda
vse to, kar pripravlja ekipa EPK 2025 za Piran
in Istro, bi morali predvsem v Piranu, mestu z
izjemnim potencialom in s precej sesuto podobo,
tako ali tako narediti, pa ¢e dobijo kandidaturo
ali ne.
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POLITIKA

DESUS - NOVA

PREDSEDNICA JE PIVCEVA

Na kongresu stranke Desus je bila za novo predsednico izvoljena Aleksandra Pivec. Kmetijska ministrica je z velikim

naskokom premagala dolgoletnega predsednika Karla Erjavca, ki je stranko vodil ze 15 let. Pivéevo je podprlo 143 delegatov,
Erjavec je dobil 80 glasov. Takoj po izvolitvi Pivceve, je Erjavec napovedal, da se bo umaknil iz javnega Zivljenja ter odstopil z
mesta ministra za obrambo. Dejal je Se, da ostaja ¢lan Desusa.

oalicijski partnerji so zaenkrat bolj
skopi z izjavami. Najbrz je bila izvolitev

Pivéeve in odhod vecnega Erjavca za vse
presenecenje. Za Marjana Sarca ne pomeni
to ni¢ dobrega, saj bo moral iskati podporo
za novega ministra, ki bo najbrz iz Desusove
kvote. Da pa to ni ravno lahka naloga, se je
pokazalo Ze pri tesni podpori Angelike Mlinar.
Tezave v koalicji je sprozil Robert Polnar,

poslanec Desusa, ki Mlinarjeve ni podprl pri
imenovanju za kohezijsko ministrico. Pivceva si
sicer Zeli, da bi bila poslanska skupina enotna
in da bi bila taksna tudi glasovanja, vendar po
besedah Polnarja tega ni pric¢akovati, saj je
dejal, da bo Se naprej glasoval po svoji vesti, ne
glede na koalicijsko pripadnost.

Za komentar smo povprasali izolskega
poslanca in podredsednika Drzavnega zbora
Branka Simonovica, ki je dejal, da je Desus
demokraticna stranka in tako tudi deluje. »V
izvolitvi Pivéeve ne vidim ni¢ negativnega,
kvecjemu obratno. Menim, da je dobro, da
se vodstvo prevetri in pricakujem, da bo to
dobro vplivalo na stranko na drzavnem nivoju,
kakor tudi na lokalnem«, je pojasnil. Glede
samega izida glasovanja ter veliko podporo
Pivcevi, pa je dejal »Rezultat marsikaj pove«.
Odlocitev Karla Erjavca, da bo odstopil z
mesta ministra sposStuje. »Pozival sem, da
se skusamo poenotiti, vendar je to njegova
osebna odloditev«.

Tomaz Gantar, predsednik Pokrajinskega
odbora Desus za Juzno Primorsko in
predsednik obcinskega odbora Desus v
Piranu, je Ze pred kongresom napovedal, da
bo, v kolikor bo ponovno izvoljen Erjavec,
odstopil od vseh svojih funkcij. Pred ¢asom
je zaradi nesoglasij z Erjavcem odstopil kot
podpredsednik stranke Desus. Po izvolitvi
Pivceve je dejal: »Sprememba vodstva je bila
nujna in vesel sem, da so delegati kongresa
to spremembo podprli. Z novo predsednico

prihaja nova energija, nova volja v stranki, ki je
do sedaj ni bilo«. Po njegovih besedah je bil v
stranki prisoten pesimizem, moc¢no je upadalo
clanstvo in tudi volilci so na vsakih volitvah
sporocali, da niso zadovoljni s stranko. Gantar
meni, da je prav, da je Erjavec odstopil tudi z
mesta ministra, saj v nobenem primeru ne bi
vzdrial na tem mestu. Ali bi ga zamenjal Sarec
ali bi ga pa cakala interpelacija.

oran Obradovic s.p.
artizanska 123j, 6210 Sezana
el.: 05/734 23 58, Fax: 05/730 00 08

SM: 041 70 30 82, E-mail:alfego.sp@siol.net

ww.alfego.si

ALU, PVC stavbno pohistvo

zvami ze vec kot 20 let ...

okna, vrata, vetrolovi, zimski vrtovi,
ograje, zasteklitev balkonoy, sencila
(rolete, polkna, zaluzije, lamelne zavese...)
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PRIMORSKA

KAKO SOBIVAJO PLEZALCI IN
DOMACINI V OSPU?

Na soncno zimsko nedeljo sem se odpravila v Osp. Zakaj ravno tja, se sprasujete? Da se na lastne oci prepricam, kako se
prenasajo ali pa tudi ne, plezalci in gorski kolesarji ter lokalni prebivalci.

ecna tezava Ospa so namre¢ odnosi med
‘ } turisti in domacini. V Ospu je namrec
svetovno znana plezalna stena, ki je po
besedah plezalnega instruktorja, ki sem ga srecala
v Ospu, resnicno nekaj posebnega, saj plezalcem
predstavlja taksno plezanje, ki dale¢ naokrog
sploh ni mogoce. Instruktor plezanja, ki prihaja iz
Stajerskega konca je povedal, da hodi v Osp skoraj
vsak vikend. »Odkar so uredili parkiris¢e pod
steno Misja pe, je seveda veliko boljse. Se vedno
pa manjkajo neke spodobne sanitarije, pa tudi
gostinske ponudbe ni« je povedal. Da parkiranje
res predstavlja tezavo, sem se prepricala tudi sama.
Eden izmed ocitkov lokalnih prebivalcev je tudi
ta, da plezalci, kolesarji in ostali turisti parkirajo
vsepovsod; na privatnih zemljiscih, na kmetijskih
Osp. Na sreco je v Ospu tudi Kamp Volk, ki svojim
gostom nudi namestitveno in gostinsko ponudbo
ter k temu dodaja Se zemljisce, na katerem lahko
parkiramo obiskovalci Ospa. Plezalci, ki sem jih
srecala, so mi povedali, da so sicer zadovoljni z
novim parkiriséem, ki ga je uredila obcina, a da
to parkirisée pride v postev samo, kadar plezajo
v Misji Peci. Kadar plezajo v steni Ospa, pa zal ne,
saj je predalec. Takrat parkirajo pri Volku.

Ker ima vsaka palica dva konca, sem se
pogovarjala tudi z domacinom Jankom
Severjem, nekdanjim predsednikom Krajevne
skupnosti Crni Kal. »To je obmo¢je Nature 2000
in na tem obmodju zaradi biotske raznovrstnosti
veljajo posebni pogoji. Zaradi posameznih Zivali, ki
so tukaj edinstvene in zaradi nekaterih zascitenih

rastlin. Pred kratkim se je celo vrnila sova uharica.
Problem, s katerim se soocajo domacini, je, da to
plezalisce, ki je svetovno poznano, ni urejeno je
pojasnil Sever. »Ce ni signalizacije, ¢e ni urejenega
parkirisca, ¢ée ni nekega nadzora, potem vsak
dela po svoje. Mi se Ze nekaj casa trudimo, da
bi te stvari resili. Pred letom in pol, smo skupaj
z Obcino Koper in Zavodom za varstvo narave
dobili nekaj denarja iz Evropskih skladov in uredili
parkiris¢e v Misji peci«, je razlozil. Ob tem je
dodal, da so na pobudo KS pred leti ustanovili
zadrugo, da bi povezala vse tiste, ki imajo neko
turistiéno ponudbo. Sever je mnenja, da morajo
imeti tudi domacini kaj od ljudi, ki prihajajo v Osp.
Sam je tudi predsednik zadruge Brzanija, ki se je z
koprsko obcino dogovorila, da zadruga vdrzuje to
obmocje, denar pa bi dobili od vstopnine v Osp.
»Prav bi bilo, da imamo tudi domacini nekaj od
tega, ne da turiski samo prihajajo in posegajo v
naso kulturo, obicaje in tradicijo in od tega ljudje
ni¢ nimamo. Zato pride potem do konfliktov, ker
prisleki ne razumejo Zivljenja na vasi. TezZava je,
ker turisti parkirajo po njivah, na dvorisc¢ih,« je Se
povedal. Sever je dejal, da se zaveda, da niso vsi
plezalci problematicni in ni prav, da mnogokrat
krajani obsojajo kar vse plezalce. Vecina se
jih drzi pravil in spostuje domacine. Vedno pa
se najdejo posamezniki, ki tega ne spostujejo.
»Veliko je smeti, ki ostajajo za njimi. Tezava je, ker
velikokrat prenocujejo na parkiriscih, pomivajo
posodo na pokopaliscu, celo zobe so si umivali
na pokopaliscu« je povedal Sever. Kot je Se dejal,
so velikokrat skusali poiskati pomo¢ na koprski
obgini, ki pa je prevec pasivna in neodzivna. Zato

imajo velikokrat obcutek, da so pozabljeni.

Na to lepo nedeljo sem srecala veliko gorskih
kolesarjev, ki imajo precej slabih izkusenj z
lokalnim prebivalstvom. Velikokrat na njih kricijo
in jih preganjajo. Nekaj pa tudi taksnih, ki so bili v
Ospu prvi¢, vendar so jih ze ostali opozorili, da naj
bodo pazljivi. Ustavila sem se tudi v Kampu Volk,
kjer so mi povedali, da je vecina njhovih gostov
ravno gorskih kolesarjev in plezalcev. »Velikokrat
nam nasi gostje povedo, da jim domacini nagajajo
in jim dajejo celo kakSne Zice na pot, kar je
resnicno zelo nevarno in vredno obsojanja,« so
mi povedali pri Volku. Njih kolesarii in plezalci ne
motijo. Ve€inoma so to mirni gosti, ki prespijo, kaj
pojedo in cez dan plezajo ali se vozijo s kolesi. Po
njihovem ravno ti ljudje prinasajo v kraj utrip. V
zadnijih letih se je namestitvena ponudba kar lepo
povecala. Kot so nam povedali pri Volku, so ljudje
ofitno koncno spregledali, da lahko na racun
turistov tudi kaj zasluzijo. Gostiln je sicer malo,
vendar se tudi na tem podrocju zadeva izboljsuje.
»Tudi mi se pripravljamo, da uredimo se kaksen
apartma, postavimo kakSno mobilno hisko, prav
tako nacrtujemo parkiris¢e za kamperje,« so mi
zaupali. [zpostavili so, da se zavedajo, da obstajajo
tudi moteci turisti, vendar bo vedno kaksen
odstotek le-teh. Veliko je tudi taksnih, ki na skrivaj

geoderske
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i...“ LR R uporabljajov nvjihove toaletne prostore, kar jim
i seveda ni vsec. |deja o vstopnini v Osp pa se jim
2 kljub vsemu ne zdi prava reSitev, saj bi to vplivalo
na man;si obisk vasi in bi bili s tem posledicno vsi
ob zasluzek.

Po odgovore sem se odpravila tudi na Ob¢ino
Koper, da preverim, kako odgovarjajo na ocitke
domacinov, da so na njih pozabili. Na obcini so
povedali, da to ne drzi. Pravijo, da sodelujejo
s Krajevno skupnostjo Crni Kal in da so vse
nalozbe in projekti, ki se izvajajo v krajevni
skupnosti usklajeni tako s krajevno skupnostjo
kot s krajani. »Ti imajo prek krajevne skupnosti
moznost podati pobude in predloge, ki se v
okviru finanénih zmoznosti vkljucijo v proracun.
Poleg tega, pa smo lansko leto v okviru projekta
participativnega proracuna omogocili, da ljudje
sami podajo predloge in nato odlocajo o tem,
kako in za kaksen namen bodo porabili del
proracunskega denarja,« so povedali. Izpostavili
50, da so vsi prebivalci krajevne skupnosti Crni
Kal vabljeni tudi na vsa srecanja in delavnice, v
okviru katerih lahko podajo tudi svoje pobude
in predloge. Pojasnili so, da imajo na obmodju
Ospa oziroma SirSega Kraskega roba v teku vec
projektov, ki se financirajo bodisi iz proracuna
bodisi z nepovratnimi evropskimi sredstvi. »Eden
takih projektov je tudi LIKE — Living on Karst
Edge, ki je sofinanciran v okviru projekta Interreg
VA SI-HR. Trenutno smo v fazi oblikovanja in
priprave smernic za skupno upravljanje N2000
na projektnem obmodju Kraski rob — SI — HR.
Koordinator aktivnosti je Zavod RS za varstvo
narave, ki je pripravil tudi dve obsirnejsi Studiji o
moznostih rekreacije na Kraskem robu. lzvedel je
tudi vec delavnic, na katere so bili vabljeni krajani
— uporabniki prostora ter predstavniki lokalne
samouprave, lokalne skupnosti in drustev« so
razlo€ili na Ob¢ini Koper. Prav tako so v okviru
projekta DOPPS (Drustvo za opazovanje in
proucevanje ptic Slovenije) izdelali tudi natancen
popis najbolj priljubljenih plezalnih sten in se na
podlagi prisotnosti ogrozenih ptic opredelil do
njihove rabe v rekreativne namene. Znanstveno
raziskovalno Sredisce UP pa se je opredelilo do
rabe prostora na podlagi prisotnosti ogrozenih

rastlinskih vrst. »Zakljuéni dokument projekta
Smernice za skupno upravljanje N2000 na
projektnem obmo¢ju kraski rob- SI-HR bo izdelan
konec februarja 2020,« so pojasnili. Istocasno
koprska obcina pripravlja tudi predlog razvoja
projekta O. S. P. (Outdoor sport park), ki je bil
tudi vkljucen v Ze omenjeno studijo rekreacije na
Kraskem robu.

Glede parkirnih mest so povedali, da je obcina v
okviru projekta LIKE na obmodju med Ospom in
Gabrovico (t.i. Misja pec) uredila 45 parkirnih mest.
To so tista parkirna mesta, ki pridejo v postev le
tistim, ki plezajo v Misji pedi, sicer je predalec. Do
konca februarja bodo postavili e informacijsko
tocko, ki bo opremljena s fotovoltaicnimi celicami
in dehidracijsko stranisce. Gre za ekolosko resitev,
ki deluje na principu dehidracije, kar pomeni, da za
svoje delovanje potrebuije le veter in sonce, brez
kemicnih dodatkov. Komunalno opremljanje tega
obmocja z vodo pa v tej fazi ni predvideno. Na
obcini se zavedajo, da ta projekt ostaja kot eden
od njihovih dolgorocnih ciljev, v okviru katerih si
Zelijo obmocje Ospa in celotnega Kraskega roba
sistematicno urediti.

»Zelimo zagotoviti dodatne parkirne povrsine,
sanitarije, dostop do tekoce vode in druge potrebne
infrastrukture za razvoj tega obmocja. Glede na to,
da so proraCunska sredstva omejena, si nadejamo
del sredstev pridobiti iz naslova evropskih projektov.
V preteklih letih smo Ze kandidirali na vedji
projekt ureditve parkiris¢ na celotnem obmodju,
vendar Zal neuspesno,« so Se dejali. Sredstva za
ureditev potrebne infrastrukture bodo iskali tudi
v okviru projektov novega financnega obdobja.
»Eden takih bo nadgradnja projekta LIKE - living
on Karst edge, v okviru katerega Zelimo preveriti
potencialna obmodja za ureditev parkiri§ca in
druge informacijske tocke, pridobiti podatke o
primernih upravijavcih v prostoru in opredeliti
model upravljanja tega obmocja. Dokument bo
izdelan do konca februarja 2020, medtem ko je
izvedba dolgotrajen proces, ki zahteva vkljucitev
pobud v postopek urejanja prostora« so Se
povedali na koprski obcini.

Petra MezZnarc

GRADBENA 2\ OSKRBA

Najvedja izbira keramike na primorskem.
Svetovanje, projektiranje in brezpla¢na dostava.

www.gradbena.com
FB: Gradbena oskrba d.o.o.

Obiscite nas:

SALON KOPER - Ul. 15 maja 2b, 6000 Koper, Tel.: 05/731-05-56
SALON SEZANA - Cesta na Lenivec 30, 6210 Sezana, Tel.: 05/731-05-42
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METROPOLSKA PLAZA

rvaski lastnik hotela Metropol, druzba
HHoteIi Cavtat, ne skrbi za plazo pred

hotelom v Luciji. Hotele Metropol,
Lucija, Roza in Barbara so kupili leta 2014
ter takrat prevzeli pogodbo hotela, ki je bila
sklenjena Ze leta 1994 za 50 let. Tako je dobil
lastnik hotela tudi 50-letno pravico uporabe tega
dela plaze. Seveda bi moral nov lastnik za plazo
tudi skrbeti in jo urejati. Novi vecinski lastniki
Liburnia Riviera Hoteli se tega ne drzijo. Plaza v
Luciji je zanemarjena, pomoli so dotrajani. Zato
je Obcina Piran pricela z njimi pogovore ter jim
predstavila dolocena dejstva. Obcina si zeli, da

{
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se pogodba predcasno prekine, saj si zelijo, da
se plaza uredi. Od njih pa pri¢akujejo vsaj to, da
upravljalec vrne plazo v taksnem stanju, kot jo
je prejel. Obcina njihovega uradnega odgovora
Se nima, saj so Se v zacetni fazi pogajanj in
dogovarijanj. Prav tako nam niso mogli povedati,
v kolikSnem casu naj bi se to zgodilo.

Tezave z lastniki Metropola pa ima tudi lastnik
lokala Alaya na plazi v Luciji. Odlo€il se je, da
objekt porusi, saj naj bi mu Liburnia Riviera
Hoteli, ki so lastniki zemljis¢a, vsakokrat
pogodbo za najem podaljsali samo za eno leto.
Rikardo Frankarli, lastnik Alaye, je bil vsako

leto soocen tudi z vedno viSjo najemnino in
kratkorocno pogodbo, kar mu ni dopuscalo
nikakrsnih dolgorocnih nacrtov. Nekaj casa je
lokal tudi prodajal, vendar ni bilo zanimanja za
nakup, saj je kar stiri leta propadal.

Zanemarjena plaza, nevarni pomoli in poruseni
objekti vsekakor niso v ponos portoroskemu
turizmu, niti lastnikom hotelov. Zato bi bilo
kljuénega pomena, da pride cimprej do resitve,
do dogovora med lastniki Metropola in Obcino
Piran ter da dobi plaza novega upravljalca.
Upravljanje naj bi prevzelo Okolje Piran.

Me
MULINO

Lux CASINO HOTEL
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Bl S1 TUDI VI ZELELI BITI DEL USPESNEGA TIMA?
PRIJAVITE SE NA RAZPIS!

PridruZite se nam z svojim znanjem, energijo in motivacijo.
Omogocamo dodatno usposabljanje in moznost napredovanja.

Razpisujemo sledeca delovna mesta (ZIM):

VODJA MARKETINGA
RECEPTOR

NATAKAR

POMOZNI NATAKAR

Kandidati morajo izpolnjevati sledece pogoje:
- VISOKA ALI SREDNJA 1ZOBRAZBA

- UREJENOST

- PODPIRANJE TIMSKEGA DELA

- POZNAVANJE DELA NA OSEBNEM RACUNALNIKU

CROUPIER (organiziramo tecaj za zainteresirane kandidate)

- PRIPRAVLJENOST NA DODATNA USPOSABLIANJA IN NAPREDEK
-TEZNJA K VRHUNSKEMU DELU | VISOKIM STANDARDOM KVALITETE

- OBVEZNO ZNANJE ITALJANSKEGA JEZIKA, ZAZELJENO ZNANJE VSAJ SE ENEGATUJEGA JEZIKA
- PREDNOSTNO BOMO OBRAVNAVALI KANDIDATE Z IZKUSNJAMI

Posljite nam svojo pro3njo z Zivljenjepisom, fotografijo i potrdilom o zakljuceni izobrazbi na:

Mulino d.0.0., Skrile 75a - 52460 Buje - Hrvaska ® mulino@mulino.hr

Za dodatne informacije lahko od ponedeljka do petka med 11.00 in 16.00 uro poklicete na telefonsko Stevilko: +385 52 725 300

KO NAM POSLIETE SVOJ ZIVLIENJEPIS S PROSNJO ZA ZAPOSLITEV SOGLASATE, DA BO MULINO d.0.0. UPORABIL VASE OSEBNE
PODATKE ZA NAMEN ZAPOSLITVE IN HKRATI POTRJUJETE, DA STE SEZNANJENI Z NASO POLITIKO PRIVATNOSTI.
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OBCINSKI PROSTORSKI NACRTI

OPN ANKARAN

o junijski javni razgrnitvi dopolnjenega
Posnutka obcinskega prostorskega nacrta

Obcine Ankaran (OPN) in okoljskega
porocila ter njuni predstavitvi na zboru obcanov,
je na Obcino Ankaran prispelo 128 pripomb.
Objavi uradnih stalis¢ do pripomb je sledila javna
razgrnitev, ki se je pricela 27. 1. 2020 in bo trajala
do vkljucno éetrtka, 27. 2. 2020.

Prejete pripombe je izdelovalec prostorskega
akta, podjetje LOCUS, d. o. o, podrobno
pregledal in nanje odgovoril s strokovnimi
utemeljitvami. Stalis¢a do pripomb so zbrana v
enotnem dokumentu, ki je na ogled na obdcinski
spletni  strani (www.obcina-ankaran.si). Na
ankaranski obcini pravijo, da gre za dokument, ki
obsega 84 strani in temelji na strokovnih podlagah
ter je vklju€ujoC do vseh zainteresiranih javnosti,
saj je pripravljavec OPN tudi v tej fazi poskusal
prisluhniti vsem konstruktivnim pobudam.

Dopolnjen osnutek OPN je tako pripravljen na
osnovi upostevanih pripomb in je skupaj s stalisci
do pripomb dan v javno razgrnitev, v sklopu
katere je potekala ponovna javna obravnava s
predstavitvijo.

Druga javna razgrnitev poteka v prostorih
Obcine Ankaran, Regentova 2, od ponedeljka,
27. 1. 2020, do vkljuéno cetrtka, 27. 2. 2020.
Ogled gradiva je mogo¢ v ponedeljek, torek in
cetrtek med 8. in 5. uro, v sredo med 8. in I7.
Uro ter v petek med 8. in 13. uro. Gradivo je
objavljeno tudi v elektronski obliki na obcinski
spletni strani (https://obcina-ankaran.si/sl/nasa-
obcina/uradne-objave).

Druga javna obravnava je bila v etrtek, 30.
I. 2020, kjer so predstavniki obcine, skupaj
z izdelovalcem gradiv, podrobneje predstavili

spremenjene vsebine v dopolnjenem osnutku
OPN ter podajali morebitna dodatna pojasnila.

OPN KOPER

Mestna obcina Koper je pricela izvajati delavnice
za preveritev strateSkih ciljev prostorskega
razvoja obCine. Ker gre za zahteven zakonodajni
postopek, bodo obcanke in obcani na delavnicah
dobili vse najpomembnejse informacije o pripravi
in postopku sprejemanja OPN-ja.

Z delavnicami, zaokroZenimi pod naslovom
Urejajmo prostor, Zeli Mestna obcina Koper
obcanke in obcane vkljuciti v proces priprave
obCinskega  prostorskega nacrta  (OPN),
najpomembnejSega razvojnega dokumenta vsake
lokalne skupnosti ter spodbuditi razumevanje
prostorskega nacrtovanja, krepiti sodelovanje
v druzbi ter zavedanje, da je prostor omejena
dobrina.

V ta namen je MOK pripravila Sest interaktivnih
delavnic, na katerih bo skupaj z obcani in
obfankami zacrtala prihodnost obéinskega
prostora. Posebno pozornost bodo namenili
nacelom urejanja prostora in smernicam, ki jih je
pri tem treba upostevati.

»Naj nikomur ne bo nerodno priznati, da ne
pozna vseh podrobnosti izijemno zapletenega
prostorskega urejanja v Sloveniji,« je obcankam
in obCanom na srce polozil zupan Ales Brzan in
jih pozval, naj se na delavnicah ¢im bolj natancno
seznanijo s predpisanimi nacini urejanja, rabe
in varstva prostora. »Kar pet tiso¢ pobud za
spremembo namembnosti iz kmetijskega v
stavbno zemljisce, ki smo jih na obcini ze prejeli,
prica o tem, da se ne zavedamo, da so kmetijska
zemlji$¢a eden izmed nasih kljucnih neobnovljivih
naravnih virov, je opozoril in izrazil Zeljo, da bi
OPN ¢im bolj aktivno sooblikovali tudi ob¢anke
in obcani.

Delavnice bodo do IlI. februarja 2020 potekale
na naslednjih lokacijah:

- Zadruzni dom Sv. Anton - Cetrtek, 30. januar
2020, 17:30-19:00,

- Zelena dvorana Obmocne obrtno-podjetniske
zbornice Koper - torek, 4. februar 2020,
[7:30-19:00,

- Zadruzni dom Gradisce - Cetrtek, 6. februar
2020, 17:30-19:00 in

- Zadruzni dom Dekani - torek, Il. februar
2020, 17:30-19:00.

Ko bo osnutek OPN-ja pripravljen, ga bo MOK
predvidoma maja letos predstavila po krajevnih
skupnostih, nato bo posredovan v pridobitev
in uskladitev prvih mnenj nosilcev urejanja
prostora. Konec leta 2020 bosta sledili javna
razgrnitev in javna obravnava, OPN pa naj bi
dokoncno sprejeli predvidoma konec leta 2021.

Petra Meznarc




KOMUNALA IZOLA

OBALAplus

V IZOLI USPESNO RESUJEJO
STANOVANJSKO PROBLEMATIKO

Trinajst novih najemnikov neprofitnih stanovanj v Izoli, se veseli selitve v nove domove, katerih kljuce sta jim v cetrtek, 16.
1. 2020, simboli¢no predala Zupan obdine Izola, Danilo Markocic¢ in direktor Komunale Izola, Denis Bele.

omunala lzola je konec leta zakljucila
Kz razpisom za dodelitev neprofitnih

stanovanj v najem in pripravila seznam
novih potencialnih najemnikov, na katero se
je izmed 256 prosilcev uvrstilo 214 tistih, ki
so v celoti izpolnjevali pogoje za dodelitev
stanovanja. V prvi fazi je bilo predanih v najem
trinajst stanovanj, glede na prednostno listo pa
bo v prihodnje predanih Se dodatnih Sestnajst
prenovljenih ali novih stanovanj. Ta bodo na
razpolago na Smrekarjevi ulici 52, kjer je v teku
prenova treh stanovanj, sledila pa bo Se izgradnja
petih novih stanovanj na Juzni cesti 20. V
letosnjem letu je predviden Se pricetek aktivnosti
za ureditev Stirih stanovanj na Krpanovi ulici 5
ter gradnja Stirih stanovanj na Cegnarjevi ulici.

Komunala Izola, ki od konca leta 2017 upravlja
z 265 poslovnimi prostori in 313 neprofitnimi

‘s

stanovanji v lasti Obcine Izola, si je s prevzemom
upravljanja nepremicninskega fonda, zadala
jasen cilj - zagotavljati ¢im bolj udinkovito ter
dostopno oddajo nepremicnin in s tem visjo
stopnjo zadovoljstva najemnikov s storitvami.
V tem casu so bile obnovljene in predane v
uporabo vse razpolozljive nepremicnine, tako
poslovni prostori kot stanovanja. Prav tako se
je zmanjsal obseg terjatev do najemnikov, kar je
dokaz udinkovitega gospodarjenja, posledicno
pa ima slednje pozitiven doprinos tako na
strani lastnika (Obdine lzola), kot tudi na strani
najemnikov. Le ucinkovito financno upravljanje
omogoca ucinkovito vzdrzevanje obstojecih in
zagotavljanje dodatnih, novih nepremicnin.

Povprasevanje po neprofitnih stanovanjih
je izjemno veliko in presega Stevilo trenutno
razpolozljivih stanovanj. Za upravljalca je to

Predaja klju¢ev novim najemnikom neprofitnih stanovanj

»
komunala
izola - isola

velik izziv, vendar Komunala lzola skupaj z

Obcino vseskozi is¢e nove resitve. Komaj
so predali kljuce novim najemnikom, v teku
pa imajo obnovo oz. predvideno izgradjo 16
stanovanj, ze so se lotili nadaljnih korakov
za preverbo moznosti za morebitno bodoco
izgradnjo novega vedstanovanjskega objekta z
neprofitnimi stanovaniji. lzzivov tudi v bodoce na
tem podrocju ne bo zmanjkalo, v Komunali pa
zagotavljajo, da se jih bodo tako kot doslej, lotili
Z vso zagnanostjo in visoko motivacijo.

@ Ekonomski, financni in investitorski inzeniring
Elmarkt d.o.o.
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Va$ strateski partner za
investicijske projekte in EU sredstva.

www.elmarkt.si
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Nov rekord v Stevilu turistov in prenocitev

Glede na vrednost zbrane turisti¢ne takse je lani
destinacijo Portoroz & Piran obiskalo 613.300 turistov,
kar je za 8 % vec kot leta 2018. Ustvarili so 1.848.000
prenocitev oziroma 3 % veC kot leto poprej. Priblizno
70 % je bilo tujih turistov, med njim najvec Avstrijcev,
Italijanov, Nemcev in Madzarov.

V TIC Piran in Portoroz pomagali kar 345
gostom dnevno

V  piranskem in  portoroskem  turisticnem
informacijskem centru so lani s turisticnimi
informacijami pomagali kar 126.000 obiskovalcem, kar
je v povprecju 345 gostom na dan.

Vec kot 100 organiziranih dogodkov

Turistiéno zdruzenje Portoroi je lani popestrilo
dogajanje na destinaciji z veC kot stotimi dogodki.
Tudi letos nas caka pestra paleta ze uveljavljenih,
tradicionalnih prireditev, poleg tega pa bomo gostili
tudi nekaj odmevnih mednarodnih dogodkov, kot so
H.O.G. Rally, Open Air am Meer in Slovenian Incoming
Workshop.

Uspesna digitalna kampanja z italijanskimi
vplivnezi

Turisticno zdruzenje Portoroz je lani izvedlo digitalno
kampanjo, v okviru katere so k sodelovanju povabili
tri italijanske vplivneZe, ki so na svoj nacin izkusili
petzvezdicna doZivetja in jih predstavili sledilcem na
svojih kanalih druzbenih omrezij. Vtisi in doZivetja
sodelujocih vplivnezev pa so bili nato zdruzeni v
skupnem videu. Kampanja je bila na spletu podprta
z oglasi, ki so v Italiji dosegli vec kot milijon spletnih
uporabnikov, video oglas pa je pritegnil pozornost
dveh milijonov uporabnikov. Vplivnezi so od aprila do

foto: Jaka Ivancic

junija ustvarili 259 vsebin na druzbenih omrezjih, ki
so dosegle 475.000 oseb, samo na Instagramu pa so
dosegle 2.6 mio vtisov.

114 tujih novinarjev in 500 objav o
Portorozu & Piranu

Destinacijo je lani obiskalo I14 tujih novinarjev iz
[7 drzav, ki so objavili vec kot 500 cudovitih objav
o Portorozu & Piranu v vrednosti vsaj 3 mio evrov.
Turisticno zdruZenje Portoroz je gostilo in spremljalo
tudi veC snemalnih ekip, ki so posnele cudovite
prispevke za italijanske, nemske, ruske in Spanske
televizijske kanale, med drugim tudi za priljubljeno
italijansko oddajo Geo.

Prvi pametni pogovorni robot

Pod okriliem Turisticnega zdruzenja Portoroz je
lani zaZivel Pino, pametni pogovorni robot destinacije
Portoroz & Piran. S tem je destinacija postala prva v
Sloveniji, ki uporablja tako napredne tehnologije. Gre za
zahteven projekt, t. i. umetno inteligenco, ki uporablja
najnovejso tehnologijo kognitivne resitve podjetja IBM
Watson Assistant in jo integrira na turisticno podrocje.

Nagrajeni spletni portal www.portoroz.si

Spletni portal www.portoroz.si je bil lani v
konkurenci slovenskih digitalnih presezkov izbran za
najboljsi poslovni portal, za kar je Turisticno zdruzenje
Portoroz prejelo prestizno nagrado WEBSI. Portal je v
letu 2019 dosegel ve¢ kot 850.000 ogledov.

Dobro sodelovanje med istrskimi obCinami

Dobro sodelovanje med stirimi istrskimi obcinami na
turisticnem podrocju se je nadaljevalo tudi v lanskem
letu. Skupno destinacijo Love Istria so predstavljali
tako v Sloveniji kot v tujini, promocija je potekala
na digitalnem podrocju, skupaj so najavljali mesecne
dogodke v Istri ter se med drugim predstavili na 12
turisticnih sejmih in borzah v tujini.

Vec kot 70 petzvezdicnih dozivetij

Turistiéno zdruzenje Portoroz je lani pozvalo
ponudnike razlicnih pristnih lokalnih dozivetij in
omogocilo njihovo redno izvajanije, ne glede na stevilo
prijavijenih. Od lani je mogoce dozivetja rezervirati
preko rezervacijskega sistema na spletni strani www.
portoroz.si, obiskovalci pa lahko izbirajo med ve¢ kot
70 dozivetji.

Tri nove krozne peSpoti

Lani jeseni je Turisticno zdruZenje Portoroz odprlo tri
nove krozne pespoti. Skupno 28 kilometrov slikovitih
in urejenih poti pohodnikom omogoca spoznavanije
najlepsih delov Portoroza, Pirana, Sece in Strunjana.

Galerija na prostem

V sodelovanju z Obcino Piran, Hoteli Bernardin
in JP Okolje Piran je oktobra lani zazivela galerija na
prostem pod bernardinskimi arkadami.

NOVO LETO V STEVILKAH

ecember je mesec, ko obalna mesta
Dzaiivijo v praznicnem duhu. Preverili

smo, koliko ljudi je privabila obala in kaj
vse smo obiskovalci in domacini lahko doziveli,
videli in okusili.

Med 25. decembrom in 2. januarjem so v hotelih
obcine Piran zabelezili dobrih 32.000 prenoditev,
kar je 10 % manj kot v enakem obdobju leto
poprej. Do nizjega Stevila prenocitev je prislo
predvsem zaradi dveh vecjih hotelov s skupno
zaprta zaradi prenove. Ce iz statisti¢ne obdelave
izklju¢imo omenjena hotela, kazejo letosnji
rezultati na 9-odstotno rast prenoditev, so
sporoCili s Turisticnega zdruzenja Portoroz.

Hoteli obcine Piran so v letu 2019 zabelezili 1.3
milijona prenoditev oziroma za | % vec kot leta
2018.

Fantazima je od konca novembra do I2.
januarja bogatila vsakodnevno dogajanje v Kopru.
Na trgu pri Upravi za pomorstvo je drsalisce
privabilo priblizno 20 tiso¢ ljudi. Od tega je
bilo nekaj manj kot 900 ucencev osnovnih Sol
Mestne obcine Koper, ki jim je koprska obcina
tudi letos omogocila brezplacno drsanje na ledu.
Organizatorji ocenjujejo, da je Fantazimo v
Kopru obiskalo priblizno 100 tisoc¢ obiskovalcev.
Stevilni so Koper obiskali zaradi drsalisca,
bogatega spremljevalnega programa, druzenja
ob pestri praznicni gostinski ponudbi, pa tudi
zaradi praznicnih sejmov in ogleda praznicne
razsvetljave ter video mappinga na Titovem trgu,
ki je nadgradil zimsko ponudbo destinacije.

V lzoli je zazivel Ledeni otok, ki je samo ob
otvoritvi privabil 4.000 ljudi. Uradne Stevilke,
koliko ljudi je obiskalo samo ledeni otok zal ni,

so pa z obdcine sporocili, da so bili z obiskom
zadovoljni. Kljub tem so zgovorne stevilke
nocitev v lanskem letu, ki nakazujejo, da je za
turisticnimi delavci zelo uspesno leto.

Najvecje Stevilo prenoditev, kar 74 odstotkoyv,
je bilo opravljenih v hotelih, sledijo apartmajska
naselja in kampi. Povprecna doba bivanja je
znasala tri dni. V obdobju januar — oktober 2019
so v vseh nastanitvenih enotah zabelezili 133.605
turisticnih  prihodov in  rekordnih 488.875
prenocitev. V primerjavi s preteklim letom
to predstavlja 12 odstotno rast prihodov in 7
odstotno rast prenocitev.

Tina SarazZin
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PRENOVA HOTELA KOPER

OBALAplus

HOTEL BOMO POVEZALI Z
MESTNIM ZIVLJENJEM

Koper je letoviSko mesto, ki ga iz leta v leto obisce vse vec turistov, tako slovenskih kot tujih, med katerimi se znajde tudi
veliko Stevilo podjetnikov. Za turiste je v Kopru lepo poskrbljeno. Lahko obis¢ejo trgovske centre, odlicne restavracije, okusajo
lokalne dobrote, si ogledajo znamenitosti, v poletnih mesecih pozno v no¢ uzivajo na glasbenih dogodkih ... Velikokrat pa se
zatakne Se preden do Kopra sploh pridejo - kje spati?

a zacetku junija bo na to vprasanje zelo
Nlahko odgovoriti, saj bodo takrat odprli
prenovljen Hotel Koper, ki ga je lani
kupil koprski podjetnik Ales PiS€anc. Prenovo
sta Pis¢anec in njegova zena Marja Cerne zaupala

biroju AKSL arhitekti, ki ga vodita Spela Leskovic
in Ales Kosak.

O nacrtih, spremembah in planih glede hotela
sem se pogovarjala z g. Pis¢ancem.

V zadetku lanskega oktobra je stekla
primopredaja poslov, s katero se je
zakljucila prodaja Hotela Koper. Cez zimo
je hotel zaprt, ker ga prenavljate. Katere
bodo novosti, ki bodo vas hotel loéile od
ostalih hotelov? Kaj vse boste spremenili,
prenovili, na kaj boste dali najvec poudarka
in kako boste dosegli, da hotel pridobi stiri
zvezdice?

Hotel bo Stiri zvezdice pridobil z visjim nivojem
opreme in storitev. Hotel je funkcionalno in
arhitekturno pripravljen na taksno spremembo,
nadgradnjo. Nas cilj je, da bomo dodali boljse
materiale, udobje in storitve. Od drugih hotelov
pa nas bo locilo to, da bomo sami vpeti v vse
procese. To bo druzinski hotel in tako bo
tudi upravljanje. Prav ta posebnost nas bo
razlikovala od hotelov, ki jih upravljajo verige,
velike korporacije ali delniske druzbe. Sicer pa
se bo Stevilo sob po prenovi zmanjsalo. Imeli
jih bomo okrog 60. Vecina bo standardnih, v
najstarejSem delu bodo tudi suite, poleg tega
bo urejena soba, ki bo popolnoma prilagojena

invalidom. Z odlocitvijo, da bo sob manj, bomo
pridobili vec prostora za ostale stvari: za fitnes,
center dobrega pocutja, delovne koticke, dve
konferencni sobi, VIP restavracijo. V sredisce pa
bomo postavili javne prostore, in sicer so to avla,
koktajl bar, kavarna s slas¢icarno, nova picerija, ki
bo nastala v prostorih nekdanje knjigarne DZS, in
seveda restavracija Capra. Zas¢itni znak Hotela
Koper je terasa, ki jo bomo ohranili, korak dalje
pa bomo naredili s popolnoma novo teraso na
strehi hotela, ki bo imela, kot se za hotel ob
morju spodobi, precudovit pogled na morije.

Kaksna bo okvirna vrednost prenove
hotela?

Okvirna cena prenove bo okoli 2,5 milijona
evrov.

Hotel ima za seboj kar dolgo in bogato
zgodovino. Napovedali ste, da boste ime
hotela spremenili. Ali se boste pri tem
naslanjali na zgodovino? Vemo namrec, da
je bila na mestu sedanjega hotela neko¢
nedokonéana osnovna $ola Anna Sauro, da
je bila blizu veleblagovnica Omnia, da se
je hotel Se do devetdesetih let prejSnjega
stoletja imenoval Triglav ter da je danes
del hotela tudi restavracija Capra.

O vseh omenjenih kombinacijah smo razmisljali,
vendar smo se odlocili, da bomo ostali v okviru
imen, ki so bila za hotel uporabljena v zadnjih
petdesetih letih. Seveda bomo to Se dodelali,
ne bomo se pa navezovali na imena, ki so bila
uporabljena za rimske vile oz. na zgodovinska

poimenovanja okoliskih stavb. To smo izlodili.

Kdaj nacrtujete, da boste hotel ponovno
odprli? Kaksno vlogo bo pri hotelu odigrala
restavracija Capra, katere lastnik ste prav
tako vi?

Za prenovo smo casovno zelo omejeni, saj
bomo hotel ponovno odprli v zacetku junija,
ker Zzelimo »uloviti« letoSnjo poletno sezono.
Restavracija Capra pa bo osrednja povezovalna
nit iz javnih prostorov, ki jih Zelimo Se razsiriti.
Kot sem Ze prej omenil, bomo nekdanjo
knjigarno DZS spremenili v picerijo. V pritlicju
Zelimo narediti kot eno mesto v malem, ki bi bilo
osrednji dogajalni prostor za nase goste. Veseli
nas, da je koncept povezovanja hotela z mestnim
zivlienjem ponovno zelo aktualen, saj tako
ohranjamo del tradicije in zapuscine arhitekta
Eda Mihevca, ki je prav ta hotel obnavljal na
koncu stiridesetih letih prejSnjega stoletja.

Manca Hribovsek

¢asopis in portal
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TATJANA BUTUL

INTERVJU

LOKALNA KUHINJA

Ko gres na kosilo ali vecerjo na kmetijo Butul, ne prides v gostilno ali restavracijo. Prides k Tatjani,
Mitji in Crtu domov. V hiSo odprtih vrat za vse, kar je pozitivnega. In zdi se ti, da so tam samo zato,
da kuhajo zate. Okusi so presenetljivi, a se ti potem, ko si pojedel, zdijo logi¢ni. Kuhajo samo tisto,
kar pridelajo doma ali pa vedo, kako je bilo pridelano. Moka za kruh je bila zmleta zjutraj, po narocilu,
olj¢no olje (“najpomembnejsa sestavina v nasi kuhinji”’) in vino pridelajo sami, tudi zelenjavo, zelis¢a
in zacimbe, sol v kuhinji je samo nerafinirana secoveljska, sir zori na Matajurju in cimet je iz Srilanke.

" Sprasevala W
Bojana Leskovar

Prav tako pravi ¢aj, ki ga najdete tudi v siru. Raziskujejo, sprasujejo, preizkusajo in tisto, kar je na
mizi, je najboljSe od najboljSega, saj hrano najprej pridelujejo zase, nato za obiskovalce in goste.

Od kje priimek Butul?

Iz kobariskega konca, iz Starega sela pri
Kobaridu. Od tam je doma moj tast, ki se je
rodil leta 1931 v bolnici v Cedadu, kar je bilo
za takratne razmere zelo redko. V Sloveniji je
sicer teh priimkov zelo malo. Sin Crt je po nasih
podatkih zadnji, ki prenasa ta priimek naprej.
Tujci ga izgovarjajo zelo lepo in ko smo raziskovali
do leta 1700 od kod smo, smo ugotovili, da so
bili predniki markizi. Jaz sem se pisala Furlanic, ta
priimek pa izvira iz Manzana. Moj oce je bil rojen
tukaj in priimek je bil v vasi zelo pogost .
Mama?

Moja mama je iz Marezig. Obe druzini sta imeli
kmetiji in od vseh se je moj oce edini odlocil,
da bo ob sluzbi ohranil tudi kmetijo. Tako sem
odraséala in tudi kasneje, ob sluzbi, skupaj z
druzino pomagala skrbeti za kmetijo. Nasa skrb
je bila namenjena oljkam, vinu, predvsem pa so
me vedno ocarala zeliS¢a, ki so se uporabljala v
nasem okolju. In ta ljubezen ostane za zmeraj.
Koncala sem srednjo Solo, zelo zgodaj rodila
prvega otroka, se odloila za druzino, Sla v
sluzbo in bila 20 let zaposlena v racunovodstvu
lekarne. Ko tam vidis, koliko pravzaprav ljudje
potrosijo za kemijo, je klic narave mocnejsi in
se z leti samo Se krepi. V nekem trenutku sem
se odlodila, da bo moje zivljenje bolj pozitivno in
pustila sluzbo.

Po 20 letih? Pogumno dejanje. In kako je
nastala domacija na kateri Zivi$ danes?

Tukaj je bil vcasih vinograd mojega nonota,
rastla je malvazija. Ko sva z mozem zivela v
centru Kopra, sva se odlocila, da se preseliva,
zgradiva hiSo in predajava svoje znanje napre;j.
Ze takrat sva vedela, da bo to hisa odprtih
vrat, ker mi drugacne ne rabimo. In zdaj je to
res mednarodno sticisce, obiskuje nas res veliko
ljudi.

Kdaj je bilo to?

Pred 20 leti. In od takrat vse pocneva tudi bolj
intenzivno kot prej. Zaceli smo s kulinari¢nimi
delavnicami, leta 1997 smo ustanovili Drustvo za
zdravo Zivljenje, ker smo hoteli povezati zdrav
nacin Zivljenja s prehrano in opominjati ljudi, da
je ta del Slovenije tudi del Sredozemlja, da imamo
drugacne pogoje kot ostali del Slovenije. Ko je

velika prednost, ki jo je treba znati promovirati
naprej. Na kulinari¢nih delavnicah smo gostili
kuharje, Sportnike profesionalce in amaterje.
Zeleli smo jim posredovati nase vedenje, da e
ljudje zacnejo razmisljati o sebi, je to ze korak
naprej do tam, da bodo nekaj storili zase. Ljudi
moras na to spomniti, jih podrezati. Ker to vedno
odlagajo za enkrat potem, in ta potem nikoli ne
pride na vrsto. Poskrbeti moras zase, ker ce se
ti ne pocuti§ dobro, tudi ostalo okoli tebe ne bo
delovalo.

Z zdravim zZivljenjem se ukvarja mnozica
ljudi, takoimenovanih strokovnjakov, splet
je poln nasvetov. Kaj tebe razlikuje od
drugih? Kaj je tvoj prvi napotek tistim , ki
pridejo na delavnico?

Najprej jim recem, da morajo poslusati svoje
telo, da moramo sebe zelo dobro poznati, da se
ne smemo skrivati sami pred sabo. Da moramo
znati biti sami s seboj, ker se lahko takrat
poslusamo in obenem zacutimo, kaj nam najbol;
pase. Zase vem, da sem kot krvna skupina A,
nagnjena k vegetarijanstvu, sem velika ljubiteljica
zelenjave. Saj pojes vse, ampak ene stvari ti bolj
leZijo, druge manj. In ko to ugotovis, se ravnas po
svojem obcutku, se poslusas. Nikogar ne mores
ti prepricati, kaj je dobro za njega. Sam se mora
odlocit ali bo naredil ta prvi korak ali ne. Mi samo
svetujemo.

Kako sploh pride§ do tega, da zacnes
poslusati samega sebe? Ob tolikih
drazljajih, ki nas obdajajo.

Te moras izklopiti. Morda sem malo cudna,
ko pravim, da je v Sloveniji izredno mocen
¢redni nagon in ljudje so pogosto zmedeni. Na
internetu najdes toliko informacij, da si sam ze
skoraj doktor preden gres k zdravniku. Nekatere
informacije so zagotovo koristne, ampak moras
biti kriticen.

Ljudje zivijo v mestih, nimajo vrtov, ne
morejo sami pridelat hrane, morajo se
znajti v nakupih. Kako?

Slovenija spet ni tako velika, da ne bi nasli
nekoga, ki prideluje hrano in mu lahko zaupamo.
Na tak nacin naredis ogromno za svoje zdravje.
Mi imamo veliko prijateljev, ki pridejo pomagat
obirat oljke in odnesejo olje potem domov.
Pridejo na trgatev in odnesejo vino. Vedno
povabimo ljudi. Pridite in poglejte, kako se hrana
prideluje. Zakaj bi kupovali meso v veliki trgovski
verigi, za katerega sploh ne vemo od kije je, kako
je bilo pridelano, ¢e imamo na najblizjem hribu
Zivinorejca, za katerega vemo, kako prideluje
meso in mu lahko zaupamo. Ze solata, ki jo
poberes na vrtu in operes izgubi 30 odstotkov
svoje vrednosti. Kaj Sele, ce lezi v hladilniku dalj
¢asa. Ce prepotujemo tisoce kilometrov zato, da
gremo na pocitnice, zakaj jih ne bi sto, da kupimo
dobro hrano. Zdaj je e toliko ponudbe, da je vse
zelo poenostavljeno.

Je odlocitev ljudi tudi posledica tega, da se
o tem vedno ve¢ govori, piSe, promovira?

Tudi. Ljudje poskusajo obuditi tradicije. Mi smo
clani velike svetovne organizacije Slow food.
Jaz pa pravim, da je cela Slovenija slow food.
Filozofija te organizacije je, da je hrana Cista, brez
pesticidov, da je dobra in da je pridelovalec zato
tudi poSteno placan. Kljuéno pa je, da se ohranja
tradicija, stara semena, stari recepti. Recimo sir
Tolming, ki ga imamo mi, je te vrste. To, kar smo
imeli v€asih, je spet aktualno. Predvsem pa nikoli
ni prepozno, da zacnes delati na sebi.

Ko si se odlocila, da pustis sluzbo...

Dobro placano sluzbo.
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...si se pred tem ze ukvarjala z zdravo
hrano? Z recepti? Pridelavo hrane?

Od zmeraj sem to delala. To, kar smo imeli
doma, kar sem dobila od obeh non, od mame,
sem hotela na svoj nacin dati na mizo. In tako se
je zacelo. Prisli so prijatelji, bili so rojstni dnevi,
vedno sem malo drugace pripravljala hrano. Ki
je bila dobra. Potem gres naprej, se izobrazujes,
na nasih delavnicah nisem samo prodajala znanje,
tudi pridobivala sem ga. Vedno bolj lezes v to,
imas sto vprasanj in hoceS sto odgovorov, ki
porajajo nova vprasanja. Tako Siris krog. Zelis¢a
so recimo podrocje o katerem moras zelo
veliko vedeti, ker ni vseeno, kaj das na mizo, kaj
komu priporocis. Ni vse za vse, moras biti zelo
previden in pozoren.

Predstavljaj si mestnega cloveka, ki se
odlodi, da bo zdravo zivel in zdravo jedel.
Kako prepoznava prave okuse?

Nauciti se moras. Je pa treba s tem zaleti ze
pri majhnih otrocih. Od starsev je odvisno, kaj
bodo imeli otroci na mizi, kaj bodo jedli, kako
se bodo pocutili. Pogosto sem kriticna do
novodobnih druzin, ki otroku, ki se dolgocasi
dajo v roke mobitel ali tablico. Vzemi si cas zanj,
pelji ga v naravo, na vrt, naberita roze, regrat,
solato, marjetice za ¢aj. Otrok si ne bo zapomnil,
katero risanko je gledal, zapomnil pa si bo vonje
in okuse in enkrat to pride nazaj. Jaz sem mojima
otrokoma prepustila kuhinjo in me ni skrbelo, da
bo umazana, da se bo kaj polomilo ali pa rekla,
da zanju nimam ¢asa. Petkrat mu reces ne in
Sestic ga ne bo vec. Otroke je treba usmerijati, a
jim dati svobodo. In si vzeti cas za njih. Vcasih si
mislis, da te niti ne poslusajo, a ni res, vse slisijo
in vse jim ostane.

Pri vsemu kar delas, se najbrz drzis nekega
temeljnega nacela?

Ja, da se ravnamo po naravi. Narava tocno ve kaj

nam ponudi v katerem letnem casu. Ce zacnemo
po mesecih; januarja imamo Se vedno kakije, zato

ne bomo jedli jagod. Februar, marec in april so ze
meseci divjih Spargljev. Zakaj takrat? Ker se mora
nase telo predistiti po zimskem spanju. Maja so
prve Cesnje. Cez poletje je ogromno zelenjave,
ker je toplo in nase telo ne potrebuje toliko
goriva kot pozimi. Septembra imamo grozdje.
Vemo, da se belo grozdje uporablja v razliénih
terapijah. Pa mandlji, ki so izredno dragoceni.
In olike, ki nas pripravijo na zimo, pa kriznice
(ohrovt, zelje, cvetaca), malo vec mesa, panceta,
prsut. Nase telo rabi nekaj, da nas ogreje. Narava
natancno ve, kaj nam bo dala na mizo. Sezonsko
in lokalno pridelana hrana je najboljse, kar lahko
das na mizo.

To kar je v vasi ponudbi je vse pridelano
doma?

Vecina. 80 do 85 odstotkov. Cesar sami
nimamo, kupujemo pri preverjenih pridelovalcih.
Tako si ustvaris mreZo in utrjujes zaupanje.

Paradigme o hrani so se zelo spreminjale,
enkrat nisi smel jesti paradiznika, potem ne
krompirja, potem ne riza, itd. O kruhu niti ne bi
govorila. Zakaj? Se najbolj verjamem, da veliko
belega riza ni ravno najbolje.

Pa saj lahko kupis rdecega ali ¢rnega. Mi riz
kupujemo od kmeta na Srilanki in vemo kaj
kupimo.

Ja, zgodba s kruhom je zelo zanimiva. Kruh
imamo dnevno na mizi. Seveda ¢im manj belega
kruha, ker vsebuje snovi, ki nam dvigujejo
glikemicni indeks. In, ¢e znamo poslusat svoje
telo, bomo ugotovili, kateri kruh nam bolj pase.
Po belem kruhu bomo zaspani, po polnozrnatem
dobimo gorivo in balastne snovi, ki blagodejno
vplivajo na nase telo in pocutje. Ne moremo
posploSevati, ljudje morajo sami ugotovit. Je pa
zelo pomembno, kako je kaj pridelano, ali kruh
iz pravkar zmlete moke ali je bila ta pol leta v
skladiscu. In ko kuhas, ne smes biti slabe volje,
ker to prenasas na hrano.

OBALAplus

Kaksen kruh peces?

Polnozrnati. Uporabljamo ekolosko moko iz
Prevalj. Za nas jo zjutraj zmeljejo in popoldan jo
lahko Ze uporabljamo.

Kaj dodas?

Obvezno oljéno olje, secoveljsko sol. V kuhinji
uporabljamo izkljucno nerafinirano secoveljsko
sol. Kruhom dodam razna zelis¢a. Ce imamo
degustacijo vin ali oljénega olja, je bolje, ce
je okus kruha cimbolj nezen, torej s ¢immanj
dodatki.

Katerega imas ti najraje?
Crnega, zelo zapecenega. Krajéek je zmeraj
moj, oba.
Kaj pa sicer jes? Kaksen je tvoj meni?
Veliko solat, veliko zelenjave na vse nacine,
najraje svezo, ¢e je mozno. Danes recimo skleda
cikorije, grenak radic, z domadim jajékom in ¢rn
kruh. Rabis Se kaj vec?

¢asopis in portal
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bucnih semen, da se ne zazgejo, dodajo navadno
olje in od tukaj masinsko olje. V nasi kuhinji sta
samo dva olja, oljcno in bucno.
Kuhas kaj z buénim oljem?

Ne, to pa ne. Ne prenese visokih temperatur.
Kaj pa olj¢no olje? Do katere temperature?

Prenese visoke temperature, ga pa ne
uporabljamo pri previsokih  temperaturah,
ker pri nas ni ne cvrtja in ne pohanja. Najvedji
gust je oljéno olje dodati na koncu, na primer
na jecmenovo minestro. Ko je kuhana, jo das
na mizo in malo oljcnega olja povrhu. Ne rabis
visokih temperatur.

A peces kaj na olj¢cnem olju?

Ne, potem pecem kar na peki papirju. Recimo,
kroglice iz prosene kase in sardele, ki jih ljudje
radi cvrejo v olju. Hrano ubijes s takim oljem.
Das jih na peki papir, pokapljas z malo olja, dodas
malo Cesna in na visoko temperaturo v pecico za

INTERVJU

Bergamotka?

Sadez med limono in pomaraco. Zelene barve.
Zelo znano je etericno olje bergamotke, ki deluje
kot antidepresiv. Mi ga imamo v oljénem olju in
ni moznosti, da bi nas obiskala depresija. Olj¢no
olje z bergamotko dobivamo od nasih prijateljev
iz Kalabrije, kjer imajo ekoloske nasade. Kmalu
jih bomo uvazali toliko, da jih bo mogoce pri
nas tudi kupiti. Pesina solata je tako mesanica
slanega, sladkega in grenkega. Lepa mesanica
okusov, za vse brboncice.

Pa motovilec, mehko kuhan jajéek in filet
je tudi zelo pohvaljen?

Ja, ampak je treba bit pazljiv z jajcki. Biti morajo
res prava, domaca.
Najti prava jajca je problem?

Slaba zavoham na 100 km. Nase kokosi jedo
zelenjavo in koruzo in rumenjak je rumen.

Sta, ko sta se z Mitjo pred dvajsetimi leti
bolj intenzivno zacela ukvarjati z domacijo

Kako naredis cikorijo?

Pogosto jo zblansiram ali skuham v sopari.
Oljcno olje in sol?

In malo nasega kis ali limone.

Kdaj uporabljas kis in kdaj limono?

Limono na kuhani zelenjavi, ker se okusi bolj
ujamejo.

Uporabljas tudi bucno olje?

Tudi. Dobivamo ga iz Prekmurja in je res
[00-odstotno buéno olje. Kapljica ali dve na
jajcka in iziemno dobro je na jastogih.

Nel!

Sin Crt ima vedno pripravljenih nekaj receptov
Z jastogi in buénim oljem. Izjemno.

Veliko ljudi ne mara bué€nega olja, prijatelj
ga ozmerja z masinskim oljem.

Pa ves od kje to izhaja?

Iz barve?

Ne, nekateri ga delajo tako, da ob prazenju

10 minut. In je.

Skrivnost kroglic iz prosene kase?

Proseno kaso imam zelo rada saj je brez
glutena, ki ga veliko ljudi ne sme jesti. Lahko jo
naredis kot sladico, zelenjavno jed ali jo speces
kot zelenjavno pito. Kaso skuhas, ne prevec,
nato dodas divji por, regrat, listice korenja, malo
rukole, poper, sol in oljcno olje. In to lahko jedo
tudi vegani. Ce hoces bolj poln okus, dodas sir ali
pa naribas jabolko in imas sladico.

Vsi hvalijo tvojo solato iz pese?

Ja. Speces peso, tako da jo das celo v pekac.
Prej odrezes liste, a ne do konca, ker potem ven
stece sok. Dodas malo olja, soli, popra, vmes
Se tri narezane krhlje limone, timijan, cesen v
olupku in vse pokrijes z aluminijasto folijo, da
se ne izsusi. Peces uro do dve, na 220 stopinj,
odvisno od velikosti. Potem to ohladis, narezes,
dodas narezane neskropljene in nevoskane
agrume, fermentirano skuta iz Matajurja in Cez
oljcno olje z bergamotko.

in kuhanjem, delala na promociji ali je Sel
glas od ust do ust?

Predvsem od ust do ust. Smo pa ze leta 2002
gostili atletske reprezentance Slovenije, Ceske in
ruske hitrostne drsalce. Zacelo se je s Sportniki,
ti pa so povezani s podjetniki. Ti celo leto garajo
in ko pridejo sem, hocejo mir, naravo, dobro
hrano in pijaco. Ljudje so pri nas zadovoljni in
sporoCilo zadovoljnega gosta, ki gre od ust do
ust, je naboljSe priporodilo. Prihajali so tudi
Bikarjeva, Primc, Kozmus, Ratejeva,... V Kopru
so trenirali, pri nas pa so spali, jedli in uZivali.
Leta 2010 je imela mestna obcina Koper razpis za
nove turisticne produkte in z Mitjo sva prijavila
sredozemski zelis¢ni vrt v slovenski Istri. Ta del
Slovenije spada v Sredozemlje, zato sva Zelela
narediti nekaj na tem podrocju. Izbrani smo bili
kot najboljSi produkt v obcini. Predvidli smo
dve delovni mesti in midva s sinom Crtom sva
na kmetiji zaposlena. Skozi zeliséni vrt smo sli
v promocije na sejme v tujini, in od takrat smo

imeli tukaj na obisku predstavnike ve¢ kot 80
drzav. Potem smo dogradili Se sobe in apartmaje,
ljudje so prihajali na delavnice, pocitnice, na
ogled zeliSnega vrta in tako naprej. Prihajajo
novi gostje in krog se Siri.

Razlozi zeliS¢ni vrt.

Na posestvu smo naredili otocke zelisc.
Sprehajamo se od enega do drugega, spoznamo
divja zelisc¢a, med, Cebele in olje. Potem vse tudi
poskusimo. Recimo fermentiran portulak, ki
ga naberemo poleti. Na koncu predlagamo se
recepte. Od zacetka smo se odlocili, da bomo
didakti¢na kmetija, da bomo svoje znanje Sirili
naprej. Ne vidimo smisla, da ga drzimo zase.
Kaj posebnega kuhas Sportnikom?

Ni¢ posebnega. Jedo to, kar jemo mi.

Ne potrebujejo ni¢ za mo¢?

Vseskozi je potrebno delati na imunskem
sistemu, da telo lahko prenese vse fizicne in
psihi¢ne napore. Odvisno od ciklusa treningov,
a vcasih potrebujejo vec testenin ali pa ogljikovih
hidratov. Eni jedo samo piscanéje meso. Metalci
kladiva so tudi sicer jedli veliko mesa.

No, ¢e se spomnim Kozmusa...

On ni bil nikoli izbircen. Pojedel je vedno vse,
kar smo pripravili in zelo ima rad ribe. Je pa zelo
poseben fant, z zelo posebno energijo. Ni bil kar
tako zmagovalec. Clovek z veliko zacetnico, tudi
$e danes, ko ni ve¢ poklicni Sportnik.

Tvoja najljubSa zac¢imba in zelisce?

Kaj mi je najljubse? Joj, zdaj si me nasla!

In ce ti re¢em, jutri pridemo na kosilo/
vecerjo in naredi jedi, ki so ti najljubse?

Ne morem se kar tako odlociti. Odvisno od
dneva, kako se pocutim.

Kaj si kuhala danes (bila je nedelja, ap.a.)?

Peceno prasicjo potrebusevino in popeceno
zelenjavo.

Zelenjavo s ¢im?

S timijanom, ker sveze bazilike, ki jo uporabljam
obicajno, trenutno ni. Ce das sveze listke
timijana na toplo zelenjavo, se eteri¢na olja takoj
razdiSijo. In seveda najpomembnejsi sestavni
del v kuhinji, olj¢no olje. Brez oljcnega olja tudi
ne potujemo nikamor. V nasih kovckih so olje,
vino in sol. Imamo eno najboljSih soli na svetu,
secoveljsko. S to soljo ima hrana popolnoma
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drugacen okus, obogati hrano. In ko to damo
na mizo, mi pravijo, da okuzimo hrano. Tako
pripeliemo ljudi v Slovenijo. In to je tudi nas cil].
Zdruzimo pocitnice in poslovno pot. Na tak
nacin promocije Slovenije in slovenske Istre, smo
v Slovenijo pripeljali Ze veliko tujcev.

Kako se je zaéela zgodba s Srilanko?

Veliko sva potovala, predvsem po otokih z
zadimbami. Srilanka je tudi od dale¢ zgledala zelo
lepo. In sva sla pogledat, natisnila sva si seznam
jedi in zacimb, ki jih morava sprobati oz. poiskati.
Ta seznam je bil zelo dolg. Imela sva sreco , da
sva srecala kuharja v nekem hotelu, prijatelja
nasih belgijskih prijateljev. Naredili smo vecerjo
pri njemu doma in skuhal nama je jedi, ki jih nisva
poznala. Nato sva se odlocila za izlet po Srilanki,
kjer svaimela vodica, ki nama je na poti razkazal
vse, kar je Se ostalo s seznama. Zanimalo naju je,
kako ljudje Zivijo, kaj jedo, kaj pridelajo in tako
sva prisla do vseh zacimb, ki jih zdaj uvazamo in
vsak dan uporabljamo v kuhinji. Poper. Cimet.
Obstaja jabolcni zavitek brez dobrega cimeta?
Ko se pozimi sprehajam med lokali, zavoham ali
je cimet Srilanski ali kitajski. Toliko pa Ze vem o
cimetu.

Kaj pa bivolji jogurt in palmin med, ki ga
ponujajo kar ob cesti?

Tudi, zame najboljsa sladica.

Od kje pa kokosov sladkor?

Odlodila sem se, da Ce je kokosov sladkor na
mizi, potem hocem vedeti, kako so ga pridelali.
Nas prijatelj iz Slovaske, tudi ¢lan velike
druzine Slow fooda, je v Jogokarti porocen z
Indonezijko, doktorico medicine in tja sva Sla po
to informacijo. Sli smo skupaj med pridelovalce
in sledili postopku. To so posebne palme, pod
cvetove katerih dajo posodice.Nektar obirajo
dvakrat na dan, ga dajo v velike posode, kjer to
pocasi skuhajo, da ostane masa. V susilcih nato
naredijo prah, ki ga Zenske na veliki mizi rocno
pregledajo ali ni kje kaksna smet. Tone sladkorja
pregledajo. Potem ga prepakirajo in izvozijo. In
je na mizi za nase goste. Nad ljudmi tam sva bila
zelo presenecena, bili so zelo odprti in prijazni,
za razliko od drugih muslimanskih drzav.

Muskatni oreséek?

Prinesemo ga tudi iz Srilanke. Za vse kar imamo
na mizi, hoéemo vedeti od kod izvira. Gres in
raziskujes in to je tudi car nasega dela. Ni pa
pri vseh tako. Veliko je ljudi, tudi iz Istre, ki so
razocarani, ko potujejo in ne najdejo goveje
juhe, pohanega piscanca in dunajskega zrezka.
Potrebno se je prilagajati in sama Zzelim jesti
lokalno kjerkoli sem. Tri mesece na Srilanki ne
pogresam nic, ker imajo vse.

Iz Srilanke sta prinesla tudi ¢aj?

Zelo sva se sprijateljila s castnim konzulom
na Srilanki, s katerim se dobivamo na dobrih
veCerjah. Z njim nisva resevala nobenih tezav, ker
jih nisva imela, jih tudi ne iSCeva, in on to ceni.
Nekajkrat smo gostili Srilan¢ane pri nas, tudi
clane zdruzenja Chaine des Rotisseirs, zdruZenja

gurmanov. Med njimi je tudi lastnik Dilmah
aja. Smo pa tudi Ze dvakrat kuhali za nas dan
drzavnosti na Srilanki in tako izvozili slovenske

dobrote, kot so olja, vina, siri, tartufi, marmelade
in nekaj nasih receptov. Tako gre glas naprej.

Caj v siru?

To smo razvijali kaksnih pet let. Nasi
siri koreninijo v Starem selu, na Matajurju.
Uporabljamo secoveljsko sol in dodajamo nasa
zeliSCa iz sredozemskega vrta, sivko, rozmarin ali
pa kaj drugega. Recimo ¢rni Caj. In ta sir je zelo
dober.

Cenita ¢aj?

Zelo. Potem, ko vidis kako so ga pridelali, cenis

vsak listi¢ posebej.

Kaj pa sladko? Meni se zdi, da na koncu
unici vse druge okuse. Ti imas najbrz svoje
mnenje o tem?

V Sredozemlju je pripraviti dobro sladico zelo
preprosto. Skoraj vedno je na voljo sveze sadje.
Ce ne, je posuseno, in take sladice imam najraje.
Spomladi, poleti sveze Cesnje, fige in jagode. Ali
pa kaj naredimo iz tega, a Cimmanj termic¢no
obdelamo.

Kaj dodajas jagodam?

Proseno kaso, fermentirano ajdovo kaso ali
pa pretlaceno fermentirano skuto, malo medu.
Jagode, kaki in fige se lepo ujamejo s sivko.
S cvetvi ali sirupom. Pri sladici je tako kot pri
belem kruhu - ée je nasicena s sladkorjem, bosS v
hipu postal zaspan. Ce sladi§ z malo medu, pa ne.
Telo se drugace obnasa.

Kaj pa kaki?

Ta gre naravnost v Zilo, sama energija. Lahko ga
prelijes z doma narejenim jogurtom, kombiniras
s skuto ali s semeni.

Ko opazujes ljudi, ki pridejo k tebi na
kosilo/vecerjo, lahko vnaprej napoves, kaj
bodo v tvoji kuhinji marali in kaj ne?

Najbolj zanimivo je opazovati ljudi, ko pridejo in
ko odhajajo. So drugi ljudje. Ze z nasim nacinom
dela smo naredili selekcijo, da pridejo tisti, ki si
zelijo nekaj drugacnega. Ravno danes smo imeli
neko gostjo, ki je povedala, da bakalaja sicer ne
je, tukaj ga pa je. In takih primerov je veliko.
Zakaj? Ker so jedi drugace pripravljene. Ljudje
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odidejo zadovoljni in to je nase poslanstvo. In
zvecer gremo tudi mi spat zadovoljni.

Ali si imela kdaj goste, ki niso jedli kar je
bilo na mizi?

Ne, nikoli. Je pa res, da gostom vnaprej razlozim,
da smo turisti¢na kmetija, da delamo na zemlji
in vmes smo tudi v kuhinji. In tisto kar imamo,
skuhamo. Mesa, ki ¢aka v hladilni skrinji, pri nas
nimamo. In tudi napiSem, kaj lahko pricakujejo,
oni pa Cesa sploh ne jedo in na kaj so alergicni.
Koliko ljudi na leto pride?

Uh, veliko. Vec kot 80-odstotkov je tujcev. V
bistvu je pri nas celo leto sezona, nismo omejeni
na par mesecev poleti. Ce imamo delo na zemlji,
nismo v kuhinji. Lahko pa se nam gostje pridruzijo
zunaj in dozivijo del nasega Zivljenja. Taksni se z
veseljem vracajo.

Vina?

Vina so bila pri mojem nonotu na Manzanu v
kleti stalnica. In slane ribice. A vino so morali
do pomladi spiti, sicer se je pokvarilo. Kletarili
so malo drugace kot danes. Leta 2013 smo prvic
resno usteklenicili 4.000 steklenic. Sli smo na trg
in ljudje so bili navduseni. Meni pa ideja, da gremo
s tem vinom v Berlin na Raw Wine, na najbolj
prestizen festival naravnih vin na svetu, ni dala
miru. Napisala sem e- mail in mesec dni ni bilo
odgovora. Potem pa odgovorijo, da poznajo nase
vino in Ce je nasa pridelava ekoloska. Opisem
kako vino pridelujemo, da Skropimo s tem, kar je
ekolosko dovoljeno, sicer pa s cimetovim oljem
in neem oljem, malo ali ni¢ zZveplamo. In, da je
za nas ekoloska pridelava nekaksen standard.
Potem spet mesec dni tiSine in nato pride vabilo.
Vabilo in racun za stojnico, ki ni bil majhen.
Pred zacetkom sejma so bili vsi naSi podatki
na spletni strani festivala in Se pred odhodom
smo Ze imeli goste, ki so prisli preizkusat nase
vino. Po festivalu so zaceli prihajati ljudje tudi
na pocitnice. In tako se zacne "odmotavat” nov
klopci¢. Nova poznanstva, nova vabila v Singapur,
Svico, Milano. Danes ima restavracija Horvath v
Berlinu, z dvema Michelinovima zvezdicama, nasa
vina.

Na kaj pomislis, ko si la¢na?
Na veliko skledo solate z vsem Zivim, ko pa

sem zelo utrujena (parkrat na leto), pa si zazelim
florentinca. Ce tega ni, pa panceto.

Verjames v diete?

Ne. V enem tednu ne spremenis tega, kar si si
pocel 50 let. Bi pa rada opozorila na nekaj, kar mi
Ze nekaj ¢asa lezi na dusi. Pod Unescovo zascito je
tako imenovana sredozemska dieta. Ce pogledas,
katere drzave so na seznamu, Slovenije ni. Zakaj?
Ker nekdo, ki tam sedi, ne ve, da je Slovenija
sredozemska drzava. In to ni prav. Slovenija je
sredozemska drZava in to moramo poudarjati. In
Primorci v povprecju manj zbolevajo za srcno-
zilnimi boleznimi. Tudi zaradi olj¢nega olja. Mi
se zdaj ukvarjamo z oljcnimi listi, ki so 40-krat
mocnejsi antioksidant kot olje. Si mislis?! Super
zivila? Imamo jih pred vrati.
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PREVERJAMO URBANE MITE

ALI SE V PLASTENKE RES NE
SME NALITI VROCE TEKOCINE?

Novo leto prinasa tudi novosti in sveze rubrike v ¢asopisu ObalaPlus. Odlocili smo se, da bomo razbijali in preverjali splosno
znane urbane mite, ki se jih vsi strogo drzimo, ceprav ne vemo, e res drzijo ali ne. V teh primerih se bomo za pomo¢
obrnili k znanosti, ki sloni na objektivnosti in preverljivih dokazih. Prvi urbani mit, ki se ga bomo lotili v tokratni stevilki,
je povezan z aktualno pereco temo - plastiko. Zanimalo nas je, ali drzi, da se v plastenke ne sme naliti vroce tekocine, ker
lahko ob tem pride do sproscanja strupov, ki se nahajajo v plastiki.

a strokovni nasvet smo poklicali dr. Viviano Golja, univ. dipl. kem.,

strokovnjakinjo za materiale v stiku z Zivili in materiale v stiku z

vodo, ki je zaposlena na Nacionalnem institutu za javno zdravje.
»V vsakdanjem Zivljenju uporabljamo razlicne plastenke. Vecinoma jih
napolnimo z vodo iz pipe.

Vse plastenke niso narejene iz enakega materiala. Obstaja veliko razlicnih
plastik, ki lahko vsebujejo ostanke izhodnih snovi in razlicne aditive. Materiali
v Zivila, za katera so namenjeni, in pod pogoji predvidene uporabe, ne bi
smeli sproscati snovi v kolicinah, ki so zdravju Skodljive. Zato plastenke
za vodo vsebujejo aditive, ki niso topni v vodi in so jih proizvajalci za stik z
vodo pri sobni temperaturi (in za enkratno uporabo) testirali ter potrdili
njihovo varnost, preden so jih dali na trg. Ce pa plastenke, ki so Ze bile
napolnjene z vodo, uporabite za druga Zivila (npr. sadni sok, ¢aj z limono ali
olje), se iz njih lahko sproscajo snovi, ki se v vodo drugace ne bi sprostile.
Sproscanje se Se poveca pri visji temperaturi in pri veckratni uporabi.

Plastenke uporabljajte po navodilih proizvajalca (bodite pozorni na
morebitno navedbo vrste Zivila, s katerim lahko plastenka prihaja v stik ter
temperaturo stika). Plastenke, ki so Ze bile v stiku z Zivilom, so namenjene le
za enkratno uporabo in za sobno temperaturo. Za vroca zivila in veckratno
uporabo pa uporabljamo termovke.

Ce ste kdaj naredili napako in plastenko neustrezno uporabili, se ne boste
takoj zastrupili. Dolgotrajna neustrezna uporaba pa lahko skodljivo vpliva
na zdravje.«

Ker pa smo okoljsko ozaveséeni, svetujemo (enako bi vam svetovala tudi
Greta Thunberg), da plastenk sploh ne uporabljate in tako poskrbite tudi
za zdravo, Cisto okolje. Vodo, ¢aj ali kaksno drugo pijaco si raje nalijte v
steklenico ali termovko in teZava bo resena.

Manca Hribovsek
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GLASBA

HANGAR BAR JE VELIKO VEC
KOT LE PROSTOR, KJER LAHKO
SPIJEMO DOBRO PIJACO!

Leto 2020 je leto novih zacetkov in sprememb, cesar se zelo dobro zavedata David Morgan in Miha Kredic. S 1. januarjem
sta prevzela vodenije izolskega Hangar bara, ki ga je do sedaj vodil Matic Horvat. Po pravlji¢nih sedmih letih jima je slednji

predal kljuce in ju popeljal v nov svet.

a Cudovito Cetrtkovo jutro sem se na
Nsonéni terasi Hangar bara sestala z

Davidom. Z navdusenjem mi je odprl
vrata v svoj glasbeni svet in me popeljal ez vizijo,
ki sta si jo ustvarila skupaj s svojim poslovnim
prijateljem Miho.

David je, po domace povedano, pravi stari
macek na glasbeni sceni. Je profesionalni
glasbenik, ki igra bobne Ze od kar pomni, ukvarja
se z ucenjem glasbe, z inStrukcijami, snemanjem,
pa tudi marketinski svet mu ni tuj.

V hipu zacutim pravo energijo in zavem se, da
bo Hangar vodil do zvezd. »Letos je oditno res
leto sprememb. Matic me je kontaktiral in mi
rekel, da se zeli umakniti iz Hangarja in da isce
nekoga, ki bi prevzel ta klub. Jaz ga rad klicem
klub in ne lokal, ker je Hangar veliko vec kot le
prostor, kjer lahko spijemo dobro pijaco,« prav
to so bile prve besede, ki mi jih je David zaupal.

Ponudba se mu je v trenutku zdela zanimiva.
»Od nekdaj je bil moj »sogno nel casetto« imeti
svoj klub in hvala bogu imam svojega poslovnega
prijatelja, Miho Krecica, s katerim sva Ze marsikaj
prezivela. In glede na to, da je gradbeni inZenir,
se mi je zazdela ta kombinacija zmagovalna. Vrgla
sva karte na mizo in brez da bi kaj prevec vedela
o stvareh, ki nas ¢akajo, Sla v akcijo.«

Med pogovorom je David ves cas govoril
v mnozini, saj se zaveda, da vec glav vec ve in
da le s skupnimi mocmi lahko premagajo vse
izzive. »Smo ekipa, team, saj je vodenje lokala
ekipni Sport. Skupaj s sodelavci premagujemo
ovire, skupaj se vsi veselimo in skupaj zmoremo
ponuditi najboljse. Obnovili smo Ze nekaj stvari
in to s pomocjo ljudi, od katerih tega sploh nisem
pricakoval. Z Miho sva Startala vsak s svojim
valjckom v roki in z vprasanjem: Ok, kje zdaj

zaéneval«

S pomodjo sodelavcev in prijateljev sta Hangar
baru doprinesla novo energijo in ustvarila tudi
pravo dnevno sobo. Ker pa Hangar za njiju
predstavlja veliko vec kot lokal, sta k sodelovanju
povabila Se enega pomembnega akterja, ki
bo klubu vliv prave gurmanske uzitke. Gre
za spremembo, ki je povezana s kulinaricnim
svetom, saj sta k sodelovanju povabila sefa
Enisa Beganovica. »V ¢im krajSem casu si zelimo
aktivirati kuhinjo, tako da bo Hangar spojil vse,
kar imamo najraje: food, drink and music (op. a.
hrano, pijaco in glasbo). Taksni so pravi klubi po
svetu in takSen bo kmalu tudi Hangar. To je nas
plan, nas cilj. Ra¢unamo na stare goste in kot smo

lahko videli na otvoritvi, tudi na nove, ki mogoce
spadajo v starej$o starostno skupino. Zelim si
obuditi zlate stare Case, ko smo pred |5, 20 leti
vse generacije Zurale skupaj.«

David Zeli ohraniti srce Hangarja, kot pravi,
pa mu bo 100-odstotno predal tudi svojo
duso. S kakovostno glasbo se bo priblizal vsem
subkulturam in ljudem, ki znajo ceniti drugacnost.
»Koledar dogodkov si lahko Ze pogledate na
naSem Facebook profilu (Hangar bar), program
smo postavili do aprila. Gre za kvalitetno glasbo,
ki ne bo nikogar pustila ravnodusnega. Zelimo
si delati na kvaliteti izvajalcev in zadovoljstvu
ter raznolikosti obcinstva. Enkrat na mesec
bomo gostili cover bande, tribute bande, rap
evente You know the Drill, dvakrat mesecno
jazz session, projekt Hangar lab (op. a. Hangarjev
laboratorij), kjer gre za funkovske skladbe, vsaka
edicija pa bo imela Se svojega gosta. Dvakrat do
trikrat mesecno bomo ponudili tudi avtorske
vecere. Interes je gostiti mednarodne glasbenike.
Prosenj je ze veliko, pocasi bomo videli, kako
naprej.«

Ena izmed Zelj je gostiti mednarodne blues
artiste, vendar se dobro zaveda, da je pred njim
Se veliko dela. »Moja Zelja je tudi ta, da bi se
aktivirali sponzorji, da za¢nemo vsi gledati na
Hangar ne kot na lokal ampak kot na glasbeni
klub in da se zavemo, da si lahko med seboj
pomagamo. Mi s promocijo in oglasevanjem,
sponzor pa seveda s finanéno pomocjo, da si
lahko privos¢imo nekaj, kar si trenutno sami ne
moremo.«

V Hangarju smo dobrodosli vsi ljudje, vseh
vrst subkultur, z razli¢nimi nacini razmisljanja in
pogledi na svet. Vsak izmed nas bo nasel prostor
zase, kjer se bo pocutil udobno in sprosceno.

»Ena zadeva mi je Se zelo pomembna in to je
mnenje gostov. Vem, da to malokdo uposteva,
a si res zelim vedeti, kaj si vi Zelite. Veliko Zelj
imam tudi sam, vendar bi mi bilo v veliko veselje,
da bi me vi, morda na Facebooku ali Instagramu
kontaktirali, mi izrazili svoje kritike in Zelje.
Obljubim, da se jih bom potrudil uresniiti. Ze
veliko let sem imel Zeljo imeti nekaj svojega in
zdaj, ko je dejansko prislo do tega, bom dal res vse
od sebe. Tudi ob¢ina Izola naju je z Miho dobro
sprejela, zaenkrat nama izkazuje veliko podpore.
Ze sedaj lahko povem, da se dogovarjamo za
soorganizacijo in pomocC pri organizaciji novih
svezih festivalov, ki se bodo odvijali v Izoli. Vrata
imava na stezaj odprta, kar nam daje Se dodaten
zagon.«

Kot smo se lahko tudi sami sedaj prepricali, je
Hangar bar letos vdihnil nov zrak in nad seboj
prejel dve zagnani osebi, ki mu Ze dajeta Cas,
energijo in srce. Hangar bar se bo kaj kmalu
prelevil v pravi klub, kjer bo zdruzeval vse
generacije, vse subkulture in vse vrste glasbe, ki
jih svet premore.

David Morgan in Miha Krecic, hvala! Zaradi vaju
je nasa Obala bogatejsa!

P. s.: Bi radi nastopali v Hangarju? Pisite Davidu
na david.hangarbar@gmail.com. Tako kot mene
bo tudi vas sprejel odprtih rok. Je cudovit,
pozitiven in energicen, moski z velikim M-jem,
ki ne grize.

Klara Beltram

SAVNE

Svet savn s teraso na prostem
masazo

terapijo

Talaso Strunjan | 05 67 64 472 | salia@terme-krka.si | www.terme-krka.si

Talaso Strunjan

Sedem savn v mediteranskem stilu.
Edinstveni rituali ob sredah.

BAZENI Z MORSKO VODO
Ugodno: veCerno 2-urno plavanje med 18.in 2L uro, le 6,00 EUR.

Nege - Masaze - Bazeni z morskovodo- = TALASO CENTER SALIA
- Antistresna masaza glave, vratu in obraza
- Sprostitev hrbta s toplo fango ablogo in terapevtsko

«  Razstrupljanje z morskimi algami in DETOX masazo
- Pomlajevanje obraza in telesa z neinvazivno TECAR

- Magnezijeva masaza
VALENTINOVO in MESEC LJUBEZNI

Masaza v dvoje in darilo.
Ritual v savnah in romanti¢no vecerno kopanje s penino (14. 2)

TERME (L4 KRKN
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DVAJSET LET REZIJE JAKE IVANCA

DVORANA JE PRI KOMEDIJAH
KRUT SODNIK

Jaka lvanc je ze Stirinajsto leto hiSni reziser Gledali§¢a Koper, zasluZen za Stevilne nagrade gledalis¢a Koper. Je vsestranski
gledaliski ustvarjalec, predvsem pa reziser, ki stavi na komedijo.

oww

ako ocenjujete preteklo delo gledalis¢a?
Kako visoko je, po vasem mnenju, v
luci drugih slovenskih gledalis¢?

Delo Gledaliséa Koper je treba ocenjevati
predvsem v ludi njegovega obdinstva, zato je
obiskanost predstav glavni pokazatelj njegove
uspesnosti. V koprskem gledalis¢u se moramo se
kako truditi s predstavami in njihovo prodajo, da
lahko dosegamo visoko Stevilo ponovitev, ki nas
glede na stevilo prebivalcev Obale uvrscajo med
izredno produktivna gledalis¢a; realnost je taksna,
da doma odigramo le dobro polovico predstay,
drugo na gostovanjih.

In Ce se ze sprasujemo, kako visoko na lestvici je
koprsko gledalisce v luci drugih slovenskih gledalisc,
bi lahko rekel, da je, prav tako kot preostala
profesionalna gledalis¢a, pomemben gradnik trdne
baze piramide, ki jo lahko imenujemo slovensko
gledalisce. Na njenem vrhu je vedno prostor samo
za enega. Pomembno je, da z vrha ne klatimo drug
drugega, ampak, da si na vrh pomagamo. Sele
takrat, ko se zavemo, da potrebujemo za delo in
ustvarjanje znanje, povezovanje, razumevanje in
solidarnost kot trdno osnovo, lahko racunamo na
kakovost.

Zdi se, da se je koprsko gledalis¢e zavezalo
prav komediji in tudi vas tukjasnje obcinstvo
prepoznava predvsem kot reZiserja
komedijskih uspesnic ...

Rad delam komedije, o tem ni dvoma. Ljubim
dober humor. Je pa to po mojem mnenju zelo
naporno delo. Strah pred neuspehom je velik. Kaj,
Ce se ne bo nihce smejal? Kaj, ¢e ne bo smesno?
Dvorana je pri komedijah krut sodnik. Zelo
hitro se zavemo, ¢e smo ustrelili v prazno. Sam
sem v Zivljenju rad nasmejan in to privoscim tudi
obcinstvu. Polna dvorana nasmejanih obrazov me
napolni z zadovoljstvom dobro opravljenega dela.
Zdi se mi, da po koncani akademiji vsi stremimo k
vrhu piramide, ki sem jo omenil, nihée pa nas ne uci
o pomembnosti trdne osnove. Gledalis¢e Koper mi

Harold Pinter

Jasek

Prevajalec Zdravko Dusa, reziser in scenograf
Jaka Ivanc, kostumograf Andrej Vrhovnik,
lektor Martin Vrtacnik, avtor glasbe Davor
Herceg, oblikovalec svetlobe Jaka Varmuz
Igrata: Rok Matek in Blaz Popovski

Premiera: 2I. in 28. februarja 2020 v mali
dvorani Gledaliscu Koper

je z vsemi svojimi sodelavci in prijatelji dalo trdno
osnovo in sidro za ustvarjanje v gledaliScu. Reziser
brez gledalisca in igralcev ne pomeni nic.

V Gledalis¢u Koper trenutno rezirate
vaso 20. koprsko uprizoritev, Pinterjevo
enodejanko Jasek, v katerem placana
morilca v kleti sredi Birminghama ¢akata na
navodila »delodajalca« in na njuno naslednjo
zrtev. Kaj vas najbolj vznemirja pri tem
besedilu?

OBALAplus

Ben in Gus sta placana morilca, ki v kleti sredi
Birminghama cakata na navodila »delodajalca«
in na njuno naslednjo Zrtev. Postopek je vedno
enak; Zrtev, ki je ne poznata, likvidirata,
pobegneta, kaj se zgodi s truplom, ne
izvesta nikoli. Cas v kleti ubijata z branjem in
komentiranjem clankov iz casopisa, kuhanjem
Caja, pogovori o nogometu pa tudi o pre;jsnji
zrtvi, zenski, od katere je po njunem
opravljenem delu ostala le »brozga«. Pogovor
nenadoma prekine ropot; Ben in Gus v steni
odkrijeta strezni jasek s prirocnim dvigalom,
ki je neko€ sluzilo za transportiranje hrane
iz kletne kuhinje v zgornja nadstropja in po
katerem tudi zdaj prihajajo narocila za vedno
nove in nove jedi, ob njem pa govorilno cev, s
pomocjo katere navezeta stik z delodajalci. Ko
mlajsi Gus odide po kozarec vode, govorilna
cev znova ozivi; Ben dobi konéna navodila,
ubiti morata prvega, ki vstopi. To je Gus,
brez plasca, kravate, suknjica in revolverja. Z
Benom se zastrmita drug v drugega ...

Enacba, ki jo Pinter nastavi, je to, kar me najbolj
vznemirja. Vse, kar bi lahko povedal o brezcasnosti
in svetu danes, zveni preve¢ kliSejsko. Ampak
razresiti to, kdo sta morilca danes, je tisto, kar me
najbolj pritegne. Danes bomo morali nehati upati.
Nehati upati na bolje, in raje kaj narediti, da bo
bolje. Tako lahko obrnemo ali pa razsirimo tudi
Jasek.

Urednistvo

¢asopis in portal
s pogledom na morje

Katja Pegan

Kot se po jutru dan pozna, se v cloveku lepo
vidi otroka. Zal, veckrat tistega, ki mu je,
vker ga odrasli niso zmogli videti in razumeti
v njegovi celovitosti, zakrknilo srce«, pravi
Gabor Mate, kanadski zdravnik, strokovnjak
za odvisnost. Tudi sam Se danes Cuti travmo,
ki jo je dozivel kot Cisto majhen, ko ga je med
vojno mati za nekaj casa dala neznancu, da
bi mu resila zivljenje. Nikoli vec v Zivljenju ni
mogla od doma, ne da bi mislil in verjel, da
ga spet zapusca. Zato otrokom zakrkne srce
in zanikajo bolecino, da bi jim bilo lazje. In ce
zanikas bolecino v sebi, tudi zunaj tebe ni vec
bolecine, ni vec grozot. Otopel in oropan za
vsako izkusnjo, dobro ali slabo, rastes, tvoj
pogled pa kot lovski pes sledi starSem ter si
zapisuje v spomin, koliko ljubezni in pozornosti
si sploh vreden. Verjetno nimas nobene
moznosti, da ne postanes odvisnik, saj, kot
pravi Mate, je odvisnost nacin spoprijemanja
s tezavami. Lahko noro nakupujemo, nenehno
samo delamo, se prenajedamo, se zapijamo,
drogiramo. In kdor na to gleda zviska, zanikuje
svojo odvisnisko miselnost. Lahko bi rekli,
da vsi, ki zanikajo ranjenega otroka v sebi,
ne zmorejo zares razumeti sveta. Grozno pa
je, da ga prav ti in taksni ljudje Zelijo voditi.
Vendar se nasa zgodba tukaj ne konca, saj so
tudi otroci, ki razumejo svojo nalogo odraslega
cloveka. Odrasli so pogumni in odgovorni.
Vedo, da morajo Siriti dobre novice. Nevladna
organizacija Save the children je objavila
tole: ... »leta 2019 je 4,4 milijona manj otrok
umrlo kot leta 2000, 130 milijonov vec jih
obiskuje sole, 94 milijonov manj otrok je
prisilieno delati, Il milijonov manj deklic je
prisilieno v prezgodnje poroke, 12.000 manj
je umorov otrok ... Podatke je na svoji spletni
strani FUTURE CRUNCH objavila skupina
znanstvenikov, umetnikov in podjetnikov, ki
zbirajo dobre novice in si Zelijo optimisticno in
inteligentno razmisljati o prihodnosti. Srecni
smo lahko, da se ogluSujocemu Sumu vseh
vrst novic lahko zoperstavimo z branjem res
pomembnih vrstic. Ali receno s Proustom:
»Bodimo hvalezni za te ljudi, oni so ocarljivi
vrtnarji, zaradi katerih nasa dusa cveti.«

KULTURA

STRIC I1Z AMERIKE

Moj tokratni zapis z druge strani luze je nasvet. Ceprav
je morje okno v svet, vam svetujem, da se vsaj nekaj
casa ne spogledujete z Ameriko. Vse dokler bo v
senatu trajal proces proti Donaldu Trumpu. Dokler bo
na oblasti gospod, ki ne vodi, temvec zavaja in v Beli
hisi zgolj trZi svojo blagovno znamko, je spremljanje
ameriSke politike izguba casa. Lahko pa tudi zdravju
skodljiva zadeva. Ne gre za Zdruzene drzave v celoti,
ki kljub globoki druzbeni krizi Se vedno nudijo dovolj
zanimivih zgodb in ostrijo pogled na obetajoci se propad
sveta. Napacno je tudi misliti, da je bil Trump tisti, ki
je razpolovil Ameriko. Ker je trgovec, je v sovrastvu,
ki ga je del bele Amerike gojil do Obame, videl svojo
priloznost. Mediji, Zejni zgodb, so mu pri tem pomagali
z obsesivnim spremljanjem njegovih folkloristicnih
nastopov. Ko je kandidat Trump pridobil pozornost
medijev, je dezelo preplavil z otrebki (Americani
uporabljajo termin “flood the shit”). Danes je Amerika,
ki je primorana pozirati in se zaradi tega dusi v blatu,
podobna utopljencu, ki ga ni mogoce resiti dokler okoli
njega ne bodo odstranili (Trumpovih) iztrebkov. Naj
razloZim. V casu ko to pisem, poteka drugi dan sodnega
procesa v senatu, ki mora odlociti ali bo predsednik
odstavljen ali ne. Obtoznico za odpoklic Trumpa so
pripravili demokrati v predstavniskem domu kongresa,
senat pa zdaj presoja Trumpovo krivdo. Ceprav je
zasuk Se mozen, je ta malo verjeten zaradi mogocnega
obrambnega zidu, ki so ga republikanci postavili v bran
predsedniku. Demokrati/tozilci Trumpa obsojajo, da
deluje v nasprotju z nacionalnim interesom ter da
njegovo ravnanje meji na mafijstvo. Med Americani pa
kljub temu prevladuje nihilizem ter skepticnost, ali je
resnico sploh mogoce ugotoviti. Steve Bannon, bivsi
Trumpov strateg, je veckrat poudaril, da demokrati zanj
niso nevarni nasprotniki. “Prava opozicija so mediji. In
nacin, kako se spopasti z njimi, je poplaviti obmocje z
blatom”, je govoril. Trumpova administracija je medijski
ekosistem po tem receptu preplavila z laznimi novicami.
Potvarjanje resnice in blatenje institucij so bili hrana za
medije, ki so, ne da bi se tega zavedali, pomagali rusiti
temelje liberalne demokracije. Trumpova administracija
medije Se naprej hrani in drzi v Sahu. Zaradi tega je vsak
napor, da bi doumeli kaj Trump misli, odve¢. Zaman
je Steti njegove lazi. Trump blati na vse strani in vsak
poiskus dokazovanja resnice se ujame v njegov past.
Zato se mora odstranjevanje blata zaceti pri Trumpovi
glavi ali pa bomo morali popolnoma preusmeriti nas
pogled na Zdruzene drzave Amerike.

Februarja se v Sloveniji veliko govori o umetnosti, o
kulturi. Na Danskem bi lahko morda rekli, da delijo
leto na dve obdobji — na poletje, ko so muzeji, galerije
ter gledalis¢a polni tujih turistov ter na vse ostale
letne Case, ko v umetnosti uzivajo pretezno domacini.
V dolgih temnih zimskih mesecih nemalo Dancev
redno izkorisca svoje letne vstopnice lokalnih muzejev
ter gledalisc. Vsako naselje ima kaksen majhen ocarljiv
muzej, polno je mest z vikinskimi ostanki ter "muzejev
na odprtem”, kjer lahko obiskovalci v hiSah z razli¢nih
zgodovinskih obdobij s pomocjo igralcev podozivijo
zivlienje na Danskem skozi razlicna desetletja oz.
stoletja. Sama sem bila najbolj presenecena ob obiskih
muzejev moderne umetnosti Louisiana ter Arken,
ko jeseni med obiskovalci ni bilo slisati drugega
jezika kot danscine. Ob sobotah in nedeljah druzine
ter skupine prijateljev prezivijo cele dni v muzejih.
Klepetajo, spijejo kaksno kavo, pojedo kosilo ter po
ogledu razstave malo posedijo in pocivajo. Se najboljsi
Cas za ogled razstav je ob kosilu, saj so muzejske
sobe skorajda prazne. A na vrtovih ter v kavarnah
v muzejih se takrat tre domacinov. Poleg muzejev
in galerij pa je na Danskem tudi veliko gradov, ki
so morda Se bolj privlacni za mlade obiskovalce. V
Kronborg gradu (Hamletov grad) v poletnih mesecih
dnevno prirejajo predstave Hamleta v sobanah gradu,
kjer se odvija originalna zgodba. Mlade pa spodbujajo
k obiskom vseh vecjih muzejev z brezplacno
vstopnino na dolocen dan v tednu. Tako tezko kdo
uporabi izgovor, da so vstopnine predrage ter da
jih zato umetnost odbija. Ne moremo pa govoriti o
kulturi na Danskem, ne da bi omenili Wallmans. Gre
za vecerjo ob gledaliski predstavi, kjer nastopajoci
prepevajo skladbe najbolj uspesnih pop izvajalcev
in flimov preteklega leta. NastopajoCi poleg plesa,
akrobacij, petja, igranja inSturmentov ter povezovanja
sova, gostom tudi sami postrezejo z vecerjo. Med
starejSimi Danci velja podobno nenapisano pravilo,
kot ga imamo Slovenci s Triglavom. Dokler ne gres
vsaj enkrat na Wallmans, nisi pravi Danec. Sama sem
si predstavljala da bo Slo za bolj zadrzano predstavo
(glede na sramezljivost in zadrzanost Dancev), a
sem bila popolnoma presenecena. Tako nastopajoCi
kot obiskovalci se popolnoma sprostijo ter znorijo
ne glede na starost, kar je bilo za introvertirano
Slovenko popolni sok. A verjetno tudi Danec, ki bi Sel
nepripravljen na Triglav ne bi uZival, glede na to, da je
njihov najvisji hrib visok le [47m.
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NEPREMICNINE

POTROSNIKI

KDAJ JE PRAVI TRENUTEK

e od nekdaj sem mnenja, da je iskanje

Z novih priloznosti veliko boljse kot ¢akanje

na nekaj boljSega, drugacnega. Tisto boljse

in drugacno namrec lahko ustvarimo izkljucno

sami. Malce drugace je na trgu nepremicnin, kjer

v tem trenutku prevladujejo dobri Casi. S tem

Zelim povedati, da so cene nepremicnin dosegle
vrh in segle Se dlje.

Kdaj sploh je pravi trenutek za nakup
nepremicnine! Morda ste se ob novem letu
zaobljubili, da boste letos resnicno kupili tisto
Cudovito hisko, ki ste si jo Ze ogledali, vendar
imate obcutek, da ni pravi ¢as. Zdaj najbrz
marsikdo racuna na to, da se bo trg ponovno
zlomil in bo takrat pravi ¢as za nakup. Vsekakor
bo nastopil spet dan, ko se bo trg zlomil in bodo
cene nepremicnin niZje. Vseeno pa obstajajo
tudi danes nepremicnine, ki jih lahko dobite v

okviru vasih zmozZnosti. Za to z velikim veseljem
poskrbimo prav v nasi nepremicninski agenciji
Obala nepremicnine. Z veseljem bomo za vas
preudili vse moznosti in nasli najboljSo mozno
resitev. Verjamemo, da je vedno pravi Cas za
nakup nepremicnine, Ce jo kupujete za lastno
uporabo.

Obstajajo pa na trgu tudi nepremicnine, ki
se prodajajo za previsoko ceno. Nase bogate
izkusnje kaZejo, da Ce se stanovanje prodaja vec
kot tri mesece (oziroma v primeru hise pol leta),
zanj skoraj zagotovo zelite prevec denarja. Naj
vas opozorim, da je ob odloditvi, ko prodajate
nepremicnino potrebno izklopiti Custva. Zato
smo tu mi, ki vam bomo pomagali postaviti
realno ceno vase nepremicnine, in sicer tako, da
boste zadovoljni vi, kot tudi kupec, ki se bo ob
pravi ceni in nasi pomoci zagotovo hitro pojavil.

Obala nepremicnine d.o.o.
Obala 16, 6320 Portoroz

Tel 05 674 10 30, Mob 041 35 22 00
info@obala-nepremicnine.si

Nacrtujete prodajo svoje nepremicnine?
HITRO, STROKOVNO IN ZANESLIJIVO.

Obala 16, 6320 Portoroz

info@obala-nepremicnine.si

SMREKOVI PELETI

omedija Orkester francoskega dramatika
Jeana Anouilha je nastala leta 1962, a je
po mnenju dramaturga Denisa Poniza,

danes e bolj aktualna, kot je bila v asu nastanka.
Gledalisce Cuker (igralci: Diana Okreti¢, Suzana

Sencar) pod reziserjem Deanom Spasicem, je
po menenju vecine obiskovalcev s to predstavo,
uspelo narediti velik korak naprej. Predstava, ki
nas je zabavala in dala misliti, ne da bi nam bilo
en sam trenutek dolgocasno. Po dolgem casu se

T: 041 35 22 00 www.obala-nepremicnine.si
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Vv NAél DRUZBI VAS NE BO ZEBLO

Excelza lesarstvo d.o.o.
Kolodvorska cesta 28
6230 Postojna

excelza@siol.net
www.excelza.si

05/720-12-12
051/349-473

Lada Tancer, Nika Lesnik, Mojca
Dolsak, Katja PiSek, Andrej Zibert, Gorazd

je zgodilo, da je precej gledalcev ostalo pred vrati
gledalisca. Urednistvo

ZA VSAKOGAR NEKAJ

ed zanimivimi razpisovalci subvencij
in kreditov je Eko sklad. Postopek
pridobitve subvencij ali kredita je

odvisen od vrste razpisa.

Fizicne osebe lahko pridobijo subvencijo
ali kredit za nalozbo za:

vodo,  elektricno  samooskrbo,  vorzila,
gospodinjske  aparate, odpadke, menjavo
cevi in oblog, izolacijo in okna, ogrevanje in
prezracevanije ali nakup/gradnjo/celovito obnovo
stanovanijske hise.

Za gospodarstvo je med raznimi razpisi
zanimiva nova Spodbuda za trajnostno
mobilnost v podjetjih. Gre za kombinirane
finan¢ne spodbude v obliki nepovratnih

sredstev, v visini od 20 do 50 odstotkov
vrednosti nalozbe (odvisno od ukrepa)
in kredita, z ugodno obrestno mero. Na
razpisu lahko sodelujejo pravne osebe,
s.p.-ji in druge fizi¢ne osebe, ki opravljajo

registrirane dejavnosti. Predmet
sofinanciranja je:
izdelava mobilnostnih  naértov, postavitev

parkiriS¢ za kolesa in kolesarnice, nakup
elektricnih koles (e-koles) in koles za sluzbeno
uporabo, nakup polnilnic za elektricna vozila in
polnilnic za vozila na vodik, prikazovalniki bliznjih
postajalis¢ in odhodov z njih v realnem casu in
registratorji odhoda ter prihoda za trajnostne
nacine prevoza.

Obcdine - zanimiv razpis za obcine je npr.

spodbuda za gradnjo skoraj nic¢energijskih
stavb sploSnega druzbenega pomena.

Na razpolago smo vam za prijavo vase projekte
ideje. E: info@euronobile.si, T: 040 608 342.
Pripravil: Euro Nobile, Nevija BoZic s.p.




PRIPRAVE NA LUKA KOPER 7. ISTRSKI MARATON V POLNEM TEKU

OBALAplus

ISTRSKI MARATON

Mila istrska zima, ki ji je letos naklonjeno tudi prelepo sonéno vreme, organizatorje drustva Istrski maraton Se dodatno
polni z energijo, saj clani ekipe Ze krepko vihajo rokave. Pomlad se namrec bliskovito priblizuje, priprave na Luka Koper 7.

Istrski maraton pa so zZe v polnem teku.

7. Port of Koper
ISTRSKIMARATON

Koper-Capodistria - I1zola-Isola - Ankaran-Ancarano - Piran-Pirano

Letos razpisanih 5.000 startnih Stevilk

Prijave se hitro polnijo, skupaj organizatorji
razpisujejo natanko 5.000 Startnih stevilk. Za
7. izdajo prav tako pripravljajo veliko novosti:
osrednje dogajanje bo letos v Ankaranu, na novo
istrsko tekasko prizorisce tekace vabijo 4. in 5.
aprila. Starti, cilji in ves spremljevalni program bo

potekal v Adrii Ankaran.

Tekaska prireditev prvi¢ v ankaranski
ob¢ini

Istrski tekaski praznik bo tudi letos ponudil
tek tik ob moriju, skozi olj¢nike, vinograde, po
trasi nekdanje ozkotirne Zeleznice Parenzane ter
skozi slikovite trge in ulice. Letosnje trase bodo
ponovno edinstvene. Prireditev se namrec letos
prvi¢ seli v ankaransko obcino. Start kraljeve
razdalje, maratona, bo v Ankaranu, kjer bo

tudi cilj vseh tekov. Polmaratonci bodo zaceli v
Kopru in v cilj pritekli v Ankaran, rekreativci pa
bodo pretekli cudovitih 9 km od Ankarana do
Lazareta in nazaj. Zanimiv spremljevalni program
bo poskrbel za sprostitev in druzenje tekacev, pa
tudi za turisticno promocijo dogodka in kraja. Na
odru bo nastopila skupina ZMELKOOW.

Tekaci se bodo razveselili novega dizajna majic
in pa novih medalj z motivom Debelega rtica.
Tako bodo tekadi lahko Se naprej zbirali medalje
kot cudoviti spominek z razlicnimi motivi Istre.

Prostovoljci, pridruzite se!

Prireditev ni poznana le kot tek s pogledom na
morije, ampak tudi po gostoljubnosti in srénosti
prostovoljcev, ki prireditvi vdahnejo posebno
energijo. Organizatorji vabijo prostovoljce, da
se pridruzijo ekipi Istrskega maratona in tako
(p)ostanejo del istrskega tekaskega praznika.

foto: Fotoklub PortoroZ

Drustvo Istrski maraton ¢ Vec informacij: www.istrski-maraton.si * FB: IstrskiMaraton IG: IstrskiMaraton

KOPER PRIMORSKA POGUMNO NAPREJ

Za Kosarkarskim klubom Koper Primorska so tezki ¢asi. V decembru je vse njihove navijace pretresla novica o financnih
tezavah kluba, temu pa so sledili odhodi najboljsih igralcev.

o Marjanu Cakarunu, Lanceu Harrisu in
PMarku Jagodi¢u-Kuridzi sta nazadnje na svoja

naslova boljSi ponudbi prejela Se Stephen
Holt in slovenski kosarka$ Zan Mark Sisko. Sisko
je bil s povprecjem dobrih 9,9 podaj na tekmo z
naskokom najboljsi med vsemi igralci Lige ABA.
Njegovih rekordnih [9 podaj v dresu Koper
Primorske proti Zadru pa je pustilo neizbrisen
pecat. Zatem je odsel Se glavni trener Jurica
Golemag, ki je s klubom osvojil vseh Sest lovorik.
Kljub tezki situaciji in moralnemu padcu se je klub
postavil nazaj na noge in nadaljuje svojo pot. V tem
trenutku vrhunski rezultati v Ligi ABA ostajajo
nedosegljivi, pa vendar so fantje pogumno stopili
nazaj na parket. Njihov trener je postal Andrej
Zakelj, ki se je kot pomoénik Jurice Golemca
obalnemu klubu pridruzil sredi sezone 2017/18.
Tudi po zaslugi njegovega strokovnega dela s
kosarkarii in skrbnih analiz tekmecev pa se je zacel
strm vzpon koprske ko3arkarske zgodbe. Zakelj
je preprican, da celotna ekipa drzi najviSjo mozno
raven profesionalnega nastopa. »Dobili smo dva
nova igralca, kajti za kaj vec trenutno nimamo

sredstev. K nam je priSel ameriski igralec Sterling
Gibbs in srbski igralec Uros Lukovick, je povedal
Zakelj. Dotaknil se je tudi ¢asa pred prazniki, ko
so se stvari hitro odvijale, igralci so odhajali in je
bilo za vse tezko obdobje. »Ni nam bilo enostavno.
Tezko je bilo dvigniti moralo igralcev, bil je Sok,
vse se je zgodilo tako hitro, dobesedno Cez no¢, s
trenerjem in igralci, tako da smo potrebovali nekaj
Casa, da smo malo predelali in pozabili na to, ter
se osredotodili na trenutno situacijo, je povedal
Zakelj. Po njegovih besedah je situacija sedaj dobra,
fantje so sprejeli nove vloge in dobro igrajo dalje.
O nacrtih za prihodnost je priznal, da je tezko
govoriti. »Wemo, v kaksni situaciji je klub. Najprej
se mora klub stabilizirat, potrebno je urediti stvari,
ki so ostale odprte, je Se pojasnil. Poudaril je, da
se vsi, ki so ostali, zavedajo situacije in prepri¢an
je, da bo vse boljSe, ko se bo klub stabiliziral. Stvari
so se ze izboljsale, igralci verjamejo v ekipo in v
klub ter si zelijo zmag. Pri tem jim lahko seveda
pomagamo navija€i, saj je trener Zakelj preprican,
da so lahko boljSi le s podporo navijacev.

Petra Meznarc

Andrej Zakelj

¢asopis in portal
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BUJE

Buje so dobile 15.000 EUR za izgradnjo brezplacnega dostopa obiskovalcev
in prebivalcev mesta do brezzi¢nega interneta. Sedaj je dostopen vsem po
skoraj celem mestu. Njegova hitrost je 70 Mbps. Najdemo ga pod imenom
WiFi4EU, za prijavo ne potrebujemo gesla.

NOVIGRAD

Obcina Novigrad je tudi letos pripravila posebne bozi¢ne pakete za vse
upokojence in prebivalce s slabsim socialnim poloZajem. Tako je priblizno
80 ljudi dobilo v paketu osnovne Zivljenske potrebséine in higienske
pripomocke (v paketu je 15 izdelkov). 850 upokojencev pa je dobilo posebne
bozicne pakete, v katerih je bila steklenica penine, kava in »pandoro«. Vsi
prebivalci obéine Novigrad nastanjeni v socialnih ustanovah, pa so dobili
pakete v vrednosti 100,00 HRK.

HRVASKA ISTRA

GROZNJAN

Obcina Groznjan je letos povecala pomo¢ studentom in srednjesolcem.
Vsi Studentje iz te obcCine bodo tako letos dobili po 3.000,00 HRK (priblizno
415,00 EUR), srednjeSolci pa bodo dobili enkratno pomoc v visini 2.000,00
HRK (priblizno 275,00 EUR). Pomoc je namenjena starSem in vsem mladim
ljudem, da bi se lazje odlocali za izobrazevanje. Ob¢ina sicer ne podeljuje
stipendij. Poleg pomoci vsem srednjesolcem in Studentom, pa obcina tistim
z najboljSimi solskimi uspehi podeljuje Se posebne financne nagrade.

MOMJAN

V ¢asu martinovanja so v Momjanu priredili ocenjevanje mladega muskata
in muskata starejsih letnikov. Vsi obiskovalci so po degustaciji ocenjevali
vina v obeh kategorijah. V kategoriji starih muskatov je bil najboljSe ocenjen
muskat Adriana Cerneke iz Medvedje. Na drugo mesto se je uvrstil Muskat
Vina Koper. Med mladimi muskati je zmagalo vino druzine Deskovi¢ iz
Kostanjice, drugo mesto je zasedlo vino iz kleti Claudia Tomaza.

UMAG

Vec kot 80 mladih tenisacev in tenisacic, starih od 9 do 14 let, iz Istre
in Slovenije, je igralo na prijateljskem turnirju na igris¢ih Stella Maris.
Organizatoriji so jim omogoCili, da so igrali tudi na igris¢ih ATP stadiona
Goran Ivanisic. Mladi so poleg igranja tenisa imeli organizirane turisticne
oglede mesta in okolice, predvsem pa ve¢ prijateljskih in zabavnih srecan;.

| F| ..l J. a —

Novice iz hrvaske istre v sodelovanju s ¢asopisom Bujstina
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SASO MEJAK
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VRT V FEBRUARJU

ebruar je mesec, ko moramo Ze resno
Frazmi§|jati o nasem vrtu. Solato, zeleno,

petersilj in blitvo lahko sejemo v zaprte,
ogrevane prostore. Ce so vremenske razmere
ugodne, pa lahko proti koncu meseca na
prostem sejemo Ze korencek, redkvico, grah
in bob. Pri setvi moramo nameniti pozornost
izbiri substrata in lonckov. Pri izbiri substrata
je  pomembno, da izberemo kvalitetno
meSanico s pravilno vsebnostjo hranilnih
snovi. Substrate lahko kupimo v specializiranih
trgovinah kot je semenarna Vanja v Luciji.
Pri  »nizkocenovnih substratih«  se hitro
zgodi, da pride do kroni¢nega pomanjkanja
zagonskih hranil za pravilno formiranje sadik.
Pri izboru setvenih platojev in lonckov pa je
najbolj priporocljivo izbirati med trpeznimi
biorazgradljivimi materiali,da jih bomo lahko
uporabili veckrat. Pozorni moramo biti tudi pri
izboru semenskega materiala. Ce imamo kaj
svojega semenskega materiala, ga uporabimo
loceno, ostalo pa kupimo od semenskih his, ki
imajo vecletno tradicijo. Loncke moramo polniti
tako, da je po polnitvi substrat Se vedno rahel,

ne smemo sejati pregloboko, priporocljivo pa se
je drzati tudi setvenega koledarja.

V zelisénem vrtu se lahko lotimo okopavanja,
pletja. Pomembno je, da odstranimo plevele, ki
nam jih je pustila zima. Po okopavanju lahko
povrsine prekrijemo z zastirko (z lubjem). Z
aplikacijo primerne debeline lubja, lahko v
prihodni sezoni prepolovimo ¢as, ki ga bomo
porabili za okopavanje zeliS¢nih grmickov.
Pomembno je, da pogledamo kako je z nasimi
zelisci; Ce so kaj poskodovana od zimske suse,
mraza ali drugih poskodb. Odstranimo vso
odpadlo listje, da preprecimo gnitje ter pogoje
za nastanek bolezni. Ce imamo v zelis¢nem
vrtu posajene aloje, moramo poskrbeti za
njihovo zascito pred nizkimi temperaturami.
Za pripravo napitka iz ALOE ARBORESCENS
potrebujemo sadike stare 4 -5 let. Priskrbite
si jih lahko v vrtnariji Ruzzier Cerne na
Parecagu.

V sadnem vrtu pohitimo z opravljanjem Se
zadnjih zimskih vzdrzevalnih del. Porezemo
Se kar nismo porezali. Opravimo lahko tudi
dosajevanije rastlin na praznih sadilnih prostorih.

BliZnjica do zdravja.
Una scorciatoia per la salute.

¢asopis in portal
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Velik izbor sadnega drevja imajo v semenarni
Vanja, kjer si lahko priskrbite tudi mineralna,
organska in bio gnojila za spomladansko
dognojevanje. V vinogradih se lahko lotimo
dosajevanja. Lahko zamenjamo kolicke, ki niso
vec primerni, preverimo Zico ter opravimo dela,
za katera v rastnem obdobju ne bomo imeli
casa.

V okrasnem vrtu nas tudi v februarju s
cvetenjem razveseljujejo nekatere rastline.
Okrasna kutina je v vsem svojem caru,
orientalski telohi in hibridi so tudi na vrhuncu
cvetenja. Tudi druge trajnice in grmovnice se
zacenjajo prebujati in nekatere imajo Ze cvetne

VBRTNARSTVO

l,K‘ RUZZIER - CERNE

GOJENJE BALKONSKIH, VRTNIH IN OKRASNIH RASTLIN

arborescens
vera

fa/hzommd/

nastavke, s katerimi nas spodbujajo da pridemo
na vrt in kaj postorimo.

Travne povrsine so Se vedno v mirovanju.
Za vse, ki imate namakalne sisteme, je
priporocljivo, da preverite ce vse deluje kot je
treba. V obdobju, ko bomo namakalne sisteme
najbolj potrebovali, bodo vzdrzevalci zelo tezko
dosegljivi.

Ptice igrajo pomembno vlogo na nasih
vrtovih. V hladnih mesecih potrebujejo naso
pomo¢ pri prehrani, zato jim lahko nastavimo
son¢ni¢na semena, proso, konopljina semena ali
lojne pogace, ki jih ravno tako lahko kupite v
semenarni Vanja.

SEMENARNA
VANJA

Liminjanska 78
6320 Portoroz

tel.: 05 6777 335
m.tel.: 051 646-515

QU

DESIGN
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ROK DEKORTI

BUHTELJNI

okratni recept mogoce ni ravno tradicionalni
Tistrski, ima pa njegova priprava ogromno z

medclovesko povezanostjo, ki si jo delijo vasi
v zaledju slovenskega primorija.

Za Cubed, kot mu pravijo domaini, to $e kako
velja. Po moj drugi recept v to ‘oddaljeno’ vas sem
se tokrat odpravil k sodelavki Samanti.

Ker zal pisanje kulinari¢nih ¢lankov ni dovolj dobro
opraviCilo za izostanek iz sluzbe, je prvi del recepta
pripravila Samantina soseda, saj prebujanje kvasovk
ni ravno hiter postopek.

Za zacetek je v skledo presejala moko, in podobno
kot za kruh, v sredini napravila vdolbino v katero je
nadrobila kvas. Dodala je dve jedilni Zlici sladkorija,
nekaj zlic mleka, malo moke, ter vse skupaj rahlo
zmesala v pasto. Nato je skledo pokerila s servieto in
postavila na toplo, kjer je vse skupaj prvi¢ vzhajalo
priblizno 20 minut. Ko se je koli¢ina kvasovca
podvojila, je v testo dodala preostali sladkor, mleko,
stoplieno maslo, jajce, kanec domacega ruma in
scep soli.

Vse skupaj je dodobra pregnetla in stepala tako
dolgo, da se je testo locilo od sklede in so se
pokazali prvi mehurcki. Nato je pustila testo rahlo
vzhajati.

Ravno takrat sva se s Samanto pripeljala mimo,
prevzela kipece testo in se odpravila do njene
kuhinje na zakljucna dela. Takoj ko je stopila skozi
vrata, je testo postavila na toplo in ga pustila vzhajati
Se pol ure.

Ko je zacelo testo lesti ¢ez rob sklede, ga je stresla
na dobro pomokan pult in ga razvaljala na priblizno
centimeter debeline. Vmes je prizgala pecico na 180
stopin;.

Med kuhanjem se je kuhinja pocasi zacela polniti

s sosedi, ki so ne ravno potrpezljivo ¢akali na sveze
peceno slascico.

Razvaljano testo je razrezala na priblizno pet
centimetrov velike kvadrate in na njih nalozila
manjSo zlico marelicne marmelade. Tako je
napolnila priblizno ¢etrtino. Pri naslednjem polnilu
pa je buhtljem dodala ne najbolj znacilno polnilo.
Napolnila jih je namre¢ z znanim cokoladno
lesnikovim namazom, ki je tipiCen za nase zahodne
sosede. Mogoce se bo kdo zaradi tega drzal za
glavo, a tudi tu se opazi mocan vpliv razlicnih kultur,
ki se skozi stoletja prepletajo na slovenski obali.

Ko so bili vsi napolnjeni je stisnila skupaj vogale
tako, da je bilo polnilo na sredini. Nastale kroglice
je nalozila na pekad, na katerega je polozila kos
povoscenega papirja za peko, jih premazala s
stoplienim maslom in dala v ogreto pecico za
priblizno 40 minut.

Za lazjo predstavo:

- | kg bele moke

- 60 g kvasa

- 500 ml polnomastnega mleka
- 100 g masla

- 100 g sladkorja

- 4jajca

- Scep soli

- 4 Zlice ruma

In za nadev:
- domaca mareli¢na marmelada ali
- Cokoladno-lesnikov namaz.

V teh hitrih Casih pozabimo, da si moramo kdaj
vzeti Cas zase, svoje prijatelje, sosede ali sodelavce.
Med opazovanjem priprave buhtljev sem pomislil, da
ravno na tak nacin nastajajo tipicne jedi; vascani se
skupaj zberejo, pripravijo jed in ji dodajo sestavine,
ki so jim vSec oziroma so na voljo ter izpustijo tiste,
ki jim niso po godu. RazliCica se nato med domacimi
peki razsiri in postane stalnica, ta pa s€asoma
tradicija. Prav lahko se zgodi, da bodo zanamci
gornji recept imenovali ‘Cubedski buhteljni’.

POKROVITELJI RUBRIKE O ISTRSKI KULINARIKI

Restaurant
PAVEL & PAVEL2

< PAVNEL & g
SN dbe.

OBALAplus

CAPR

Restavracija Capra
Pristaniska ulica 3, 6000 Koper
Spletna stran: www.capra.si
E-mail: info@capra.si

A Facebook naslov: CapraKoper
Instagram naslov: capra_restaurant

Nahajamo se v krasnem, obzidnem, mediteranskem mestecu Piran, ki ga krasi
bogata kulturna dediscina. Leta 1692 se je tu rodil znani violinist in skladatelj
Giuseppe Tartini. Njegova rojstna hisa in osrednii trg, na katerem se ta nahaja,
nosita njegovo ime. Na samem obrezju Pirana, v enkratni bliZini morja Vas ena
poleg druge pricakujeta druzinski restavraciji PAVEL in PAVEL 2. Naj omenimo
nekaj jedi pripravljenih na vec nacinov: ribe, jastogi, rarogi, Skampi, Skoljke, ribji
karpaco, tartufi, jedi iz prvovrstnega mesa in Se mnogo drugih poslastic. Pregovor
pravi, da se pri Pavlu vedno dobro jé. Veselimo se Vasega obiska!

Od decembra 2014 se v restavraciji Capra posveamo ustvarjanju nepozabnih
dozivetij. Ne zadovoljimo se zgolj s tem, da se nasa restavracija nahaja le
nekaj korakov od morja, mi pa vam ob toplih dneh strezemo vrhunske jedi
ob izbrani pijaci na sonéni terasi - zasledujemo popolnost. Nase poslanstvo je
nuditi strankam celostno dozivetje. Na prvem mestu s kombinacijo lokalno-
mediteranske kuhinje izpod taktirke Marje Cerne ter z dosledno postrezbo,
ki jo krasita kulinari¢no in enolosko svetovanje. Z veseliem smo pokrovitelji
rubrike o starih istrskih receptih v novem casopisu OBALAplus.

¢asopis in portal
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POKUKAJMO V KUHINJO
ZNANIH OBRAZOV

Koncno smo vstopili v novo leto, v leto novih zacetkov in kuharskih pregreh. V leto, v katerem bomo brez slabe vesti
pokukali v kuhinjo znanih obrazov in se skupaj naucili veliko novih, mamljivih receptov.

-

=

Lorella Flego, Sarmantni Jan Plestenjak,

talentirana Lea Sirk? Kaj radi skuhajo
svojim prijateljem, druzinskim ¢lanom in boljSim
polovicam!

ﬁ {
Le kaj si za kosilo pripravljajo modna gurujka

Vse in Se ve¢ bomo izvedeli v novi rubriki
»Pokukajmo v kuhinjo znanih obrazov, kjer se
bomo enkrat meseéno lotili njihovih receptov.

Po norem letu 2019, ki ga je dozZivela nasa
priljubljena Primorka Sanja Sirk, sem se
za prvi kuharski recept obrnila prav nanjo.
Obozuje kuhinjo, hrano in vse, kar je povezano
z gurmanskim svetom. Od vedno kuha s srcem
za svoje najblizje, po oddaji Masterchef Slovenija,
kjer je osvojila zavidljivo 2. mesto, pa je postala
prava kuharica in svoje poslanstvo nasla v kuhinji
ankaranske Ville Andor. Danes pripravlja prave
masterchefovske jedi, pred tem pa je kot mama
Steviléne druzine kuhala le doma, za svoje
najdrazje.

Prosila sem jo za preprost recept, ki bi ga
lahko pripravila tudi sama, ker vemo, kako
je z zapletenimi recepti. V trenutku se nam
zazdijo tezki, ogromno je sestavin, ki jih doma
ne najdemo, sploh pa so postopki priprave jedi
v veliko primerih zelo zahtevni in kaj kmalu
izgubimo zacetno motivacijo.

Z nasmeskom na obrazu mi je zaupala svoj
domaci recept za njoke z mesnimi listici in jurcki.
Pa zacnimo.

SESTAVINE:

- 300 g njokov

- 200 g govejega fileja narezanega na tanke listice
- 100 g narezanih jurckov

- Y2 sesekljane cebule srednje velikosti

- | dcl belega vina

- 1licka hladnega masla

- Y21 goveje jusne osnove

- olivno olje, sol, poper

- sesekljan petersilj, pest naribanega parmezana
- vejici timijana in rozmarina

POSTOPEK

Na olivnem olju preprazimo cebulo, dodamo
mesne listice, narezane jurcke in vse dobro
preprazimo ter zalijemo z belim vinom. Ko
se vino pokuha, dodamo timijan in rozmarin,
zalijemo s polovico jusne osnove in na pocasnem
ognju kuhamo priblizno 10 do I5 minut, da se
omaka naravno zgosti. Ce se nam zdi pregosta, ji
dodamo Se malo jusne osnove. Med tem ¢asom
v kropu skuhamo njoke. Ko njoki priplavajo na
vrh, jih odcedimo in damo v omako. Vse skupaj
pocasi pokuhamo Se na nizkem ognju (minuto ali
dve), da se njoki prepojijo z omako. Za konec
dodamo zlicko hladnega masla in pest naribanega
parmezana. Previdno premeSamo in po Zelji

potresemo s sveze nasekljanim petersiljem. Pa
dober tek.

P. s.: Ce si zelite res vrhunski okus, zavihajte
rokave in sami poskusite narediti prave domace
njoke. Sanja mi je z velikim veseljem zaupala svoj
recept.

SESTAVINE:

- Y2 kg kuhanega krompirja
- 2 Zlici masla

- | jajece

- | rumenjak

- ostra moka po potrebi

- sol, poper

POSTOPEK

Krompir kuhamo v vodi toliko casa, da se
zmehda. Nato ga pustimo, da se malce ohladi in
da iz njega izhlapi vsa odvecna voda. Pocasi ga
pretlacimo, mu dodamo maslo in premesamo.
Ko se popolnoma ohladi, mu dodamo jajce,
rumenjak, sol in poper. Pocasi mu dodajamo
ostro moko in to do trenutka, ko se ne bo vec
lepil. Naredimo priblizno 2 cm debele svaljke
in jih narezemo (velikost je poljubna). Njoke
skuhamo v slanem kropu. Ko priplavajo na
povrsje, jih odcedimo in damo v poljubno omako.

Sedaj pa je vse na nas! Operimo si roke,
vzemimo predpasnik, globoko zadihajmo in
uZivajmo!

Klara Beltram
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ROMINA SALVI

OBALAplus

RESNICA OSVOBAJA

e Se spomnimo, kaj smo si Zeleli zase, ko

smo Se kot otroci sanjali kaj bomo postali

ko odrastemo? Koliko izmed nas je to
dejansko tudi uresnicilo? Tistih, ki Zivijo svoje
sanje, zal, ni veliko. Zakaj je tako? Vecina ljudi ze
od ranega otrostva zivi ob dobronamerni skrbi
svojih starsev ali skrbnikov, ki ravnajo najbolje
kot zmorejo ali znajo. Toda mnoge starse je za
svoje otroke pretirano strah. Ce je vzgoja prevec
zadusljiva, otroku prepredi izrazanje, razvoj in
izkusnjo samostojnosti. Starsi naj bi vedeli kaj je
dobro za otroka. Toda, ali je res vedno tako? Ko
otroci na razne nacine, ki so za odrasle morda
nesprejemljivi izraZajo svojo samostojnost, je
odziv odraslih pogosto: “Ne pocni tega, da ne
bo mamica zalostna”, ali pa “Ne, tisto drugo je
boljSe zate”. Vecina otrok bo ustrezljivih, zato
da ne prizadenejo starsev. Toda kaj to sporoca
otroku? Ce si avtenticen, nisi v redu. Starsi vedo
bolje od tebe, kaj je dobro zate. In vsi smo otroci
svojih starSev, tudi naSi starsi in starSi nasSih
starseyv, zato resnicno nikogar ne obsojamo.

V takih okolis¢inah se zacne obnasanje ze
v otrostvu prilagajati pricakovanjem drugih,
posledica tega pa je nastanek razdvojenosti. Ce
zadovoljimo sebe in ne drugega, se pocutimo
krive. Ce pa izpolnimo pricakovanja drugih in ne
svojih, ranimo sebe. Ne samo to, izgubimo del
sebe. Nismo avtenticni. Da drugih ne bi prizadeli,
njihove potrebe postavljamo pred svoje, to pa nas

EVA ERPIC

oddaljuje od svojih lastnih potreb, obéutkov in
svoje resnicne biti. Poleg tega tako zatiramo tudi
kreativnost, veselje, zabavo in si povzro¢amo
trpljenje. S ¢asom lahko taksno obnasanje vpliva
tudi na nase zdravje.

Kolikokrat v odnosu do prijateljev, partnerija,
starSev ali otrok v sebi cutimo “ne”, reCemo pa
“da”? Kdor se tu prepozna, tudi na splosno tezko
reCe ne in tezko postavlja meje. Toda misljenje,
da bi s tem, ko bi rekli ne, ranili druge, je pogosto
nase zakrivlieno misljenje, ki izvira iz nasega
privzgojenega prepricanja iz otrostva.

Zakaj to po¢nemo! Da se izognemo dozZivetju
izgube naklonjenosti  ali  ljubezni. Toda
postavljanje mej ni egoizem, gre za osnovno
potrebo in tudi pravico vsakega posameznika.
In Ce jo znamo na primeren nadin izraziti, bi jo
morala vsaka odrasla in zrela oseba tudi razumeti
ter sprejeti. Nenazadnje, nihce ni odgovoren za
odzive drugih, temvec le za svoje lastne.

Resnica, avtenticnost, biti to kar smo, zdravi in
osvobaja.

Vse informacije v besedilu so zgolj informativnega
znacaja in niso namenjene kot nadomestilo za nasvete
osebnega zdravnika ali drugega zdravstvenega osebja,
prav tako ne morejo biti nadomestilo za ustrezno
zdravstveno pomog, zdravnisko diagnozo ali zdravniski
nasvet, saj niso izrecno potrjene s strani zdravstvenih
organov in zato zanje ne moremo prevzemati
odgovornosti.

Romina Salvi

naturopatinja

Naturopatski center Aureus
Hotel Laguna Strunjan
www.naturopatija.si
naturopatski.center@gmail.com
gsm: 040 371190

KADAR LJUBEZEN BOLI

elja, da ljubezen ni tista, ki boli.

Ljubezen je sama po sebi lepa. Bolijo

izdaja, prevara, osamljenost, nemo¢,
Zalost, razocaranje in obCutek, da nas je nekdo
zapustil. Vse prepogosto pa so tudi ti obcutki
del ljubezenskega odnosa. Nase Zivljenje osmislja
obéutenje srece ter ljubezni. Ce obstaja nekdo,
h komur se lahko vsak dan vracamo in nekdo,
ki nas podpira, bomo z veselijem ter lahkoto
premagovali tudi najtezje izzive. O smislu se
sprasujemo takrat, ko pogresamo obcudovanje,
spostovanje ali obcutek, da je nekomu mar za
nas. Kaksen je smisel nasega obstoja, ce nismo
nikomur koristni? Ce se vratamo v dom, poln
kritik? Ce imamo obéutek, da smo odveé? Takrat
se zdi, da ljubezen boli. Ljubimo in ¢akamo, da
bodo drugi v nas videli nekaj, kar nam bo dalo
obéutek vrednosti. Cakamo, da bomo nekomu
pomembni, da bo nekdo opazil nas trud, nase
delo, ter nas za to pohvalil. Cakamo, da bomo
spet verjeli, da smo vredni necesa lepega. In

to cakanje nas ubija. Za€nemo se spreminjati,
prilagajati ali pa postajamo vedno bolj mrki in
jezni. Ne prepoznamo, da lahko samo sami sebi
osmislimo Zivljenje. Ljubezen je lepa, radostna,
mirna, bogata in v resnici je ravno ljubezen
zdravilo. Za zacetek leta vas vabim k razmisleku,
kaj boste storili, da boste to leto pomembni
sebi. Ne nacrtujte prihodnosti prevec podrobno.
Vprasajte se le, kaj lahko letos in zZe danes
naredite drugace. Kdaj ste izgubili svoj sijaj! Kdaj
ste se ujeli v past cakanja! Kdaj ste prenehali
verjeti, da ste nekaj vredni! PoisCite odgovore
in vsakdanje majhne spremembe vas bodo
pripeljale k drugacnemu zivljenju v novem letu.
Naj bo srecno!

Eva Erpic

zakonska in druzinska terapevtka
Uni. Dipl. soc. delavka
info@evaerpic.si

041/410-843

¢asopis in portal
s pogledom na morje

@

Nov mesec zaénemo Ziveti v senci znamenja lune v Biku.
Ovni lahko pricakujete hiter preobrat v poslovnem zivljenju.
V izogib tezavam svetujejo zvezde premislek in varno
vedenje na delovnem mestu in tudi zasebno. Odmislite
iskanje pomoci ali podpore pri tistih, s katerimi delite
Fivljenje in posel. Skripati lahko zaéne tudi ob preuranjeni
odloditvi tudi v ljubezni, zato bodite premisljeni. Se posebej
ob polni luni 9. februarja. Pomemben bo vstop Marsa v
Kozoroga, ki napoveduje vedji poslovni projekt. V primeru,
da se ravnate po luninem potovanju po nebu, upostevajte
mo¢ sonca podprto z luno v Strelcu, ki vam bo odprla
mnoga vrata v tujino. Po tem pa bo kratek moratorij doma
in v sluzbi, vse do prehoda sonca v Ribe. Takrat lahko
pricakujete nove priloznosti. Nekaterim bodo konstelacije
ustavile napredovanje. V tem obdobju se izogibajte uzivanju
alkohola. Zadnji del meseca bo nemirno razgret, tako boste
naredili premik v podaljSanem mesecu.

BIK
A

Vam je zacetek meseca naklonjen. Z luno v vasem znameniju
si boste lahko pomagali pri zahtevnih poslovnih zadevah.
Priloznost boste dobili tudi pri reSevanju prostorskih
zadev. Po polni luni 9. februarja boste po zahtevnem prvem
mesecu zajeli sapo in se pognali po lestvici uspeha precej
vije, kot ste prvotno imeli v mislih. Pozitivni odsev se bo
poznal tudi zasebno, ker boste uveljavili svoj nacrt glede
pomembnega skupnega projekta. Staro ljubezen vam bo
17. februarja prinesel obrat Merkurja. V vase nacrte boste
vstopi Custveni tr uspesno premagali upor nasprotne strani.
V poslu pocakajte na 19. februar, ko vam bo luna naklonjena.
Na vaso stran bo prestopil Mars, ki vam bo vlil Se dodatnih
moci in odprl nove priloznosti vezane na posel. Vasih pet
minut ujamete 28. februarja , ko bo luna vstopila v Bika, kar

bo zelo dobro za vas v vseh pogledih.
4
Zacetek meseca boste bolj pocivali, delovali le v tistih

(22.5do 21.6.)
situacijah, ki se jih ne da preloZiti. Vasih pet minut pride z

prestopom lune v Dvojcka 3. februarja. 7. februarja boste
imeli po premiku lune v Leva priloznost javnega nastopa. Za
ta dan lahko nacrtujete pomemben pogovor. Po 9. februarju
se vam bodo odprle priloznosti za novo delo ali za zacetek
novega projekta. Prestop lune v Strelca vas bo napotil na
krajSe potovanje. Prestop sonca v Ribe [9. februarja pa
napoveduje nove zahteve, katere boste morali izpolniti,
Ce zelite ujeti ritem, ki ga od vas pric¢akujejo nadrejeni.
Seveda morate upostevati Merkurjevo obratno gibanje, ki
bo nekoliko zapletlo vase nacrte. 23. februarja prinasa mlaj
v Ribah umirjen dan, ko si boste lahko vzeli ¢as za oddih.
Vstop lune v Ovna vam bo dal navdih in kup odlicnih idej, ki

jih boste lahko uresnicili s pomocjo prijateljev.
B

Pripravite se na akcijo. Merkur gre prve dni v retrogradni
hod, kar pomeni upocasnitev. Tudi premik lune v Dvojcka se
vam ne bo poznal v vase dobro. Vasih pet minut pride Sele
6. februarja, ko ji bo v pomoc¢ Jupiter. Do $Cipa 9. februarja
naredite kar imate v naértu. Konfliktom se ta dan izogibajte.
Svoje poslovne zadeve urejajte med Il in |3. Februarjem.
Pokazite svoja Custva srcni izbrani osebi, ki ste jih tajili in jih
zanemarjali, sedaj je je Ze skrajni ¢as! Sonce bo prestopilo v
objem zadnjega zimskega znamenja (Ribi) in vas motiviralo,
da boste uredili vse stare zemljiske »dolgove« do sebe in
drugih. Mlada luna 23. februarja napoveduje nov veter in vas
trenutek moci. Pospravili boste svoje Zivljenje in odpustili
boste vse, ki so vas Se nekaj asa ovirali na poti do srece.
Zagon boste dobili na poslovnem podrocju, stanje na
banénem racunu vas bo pomirjalo. Tudi doma bo spet vse
na svojem mestu.

HOROSKOP FEBRUAR

LEV 5

Zacetek meseca bo za vas naporen. Imeli boste obcutek,
da se nikamor ni¢ ne premakne. Svoje bo dodal seveda tudi
Merkur. Vse ideje, ki ste jih imeli namen udejanjiti v teh
dneh, bodo morale pocakati na ugodnejse obdobje. Najvedji
zastoj bo okoli 9. februarja. S¢ip in ves nemir na nebu se
vam bo precej poznal. Poskusite brzdati svoja Custva, da ne
naredite usodne napake. Mlaj bo zaznamoval lepse obdobje
v vasem poslovnem in zasebnem Zivljenju. Vsi v vasi blizini
se bodo umirili in naporno obdobje bo pocasi zbledelo. Vas
zaveznik bo Mars, ki bo ravno prav odlocen, da boste vse,
kar ste nameravali narediti speljali tako, da vam bo napolnil
bancni racun. Pomembne sestanke premaknite na sredo, 26.
februarja. Vse do petka boste imeli priloznost urediti, kar je
ostalo nedokoncano - doma in v poslu.

DEVICA
XZ%

Prvi skok v nov mesec vam je dobro postlala luna v Biku,
zato boste manj Cutili Merkurjev zastoj. Malo bo teiji
9. februar,saj vam bo ponagajal $¢ip. Na sreco v nedeljo
nimate pomembnih sestankov, zato pazite na svoje besede
doma. Nepremisljene besede bi lahko prinesle veliko
sitnosti. Umaknite se v svoj kot in pa boste brez posledic
preZiveli »napade«. Vstop vase zaveznice lune v Devico
10. februarja, vas bo spodbudil, da se boste lotili dela, ki
vam je ostalo v predalu. Z Jupitrovo pomocjo ob asistenci
Saturna boste opravili svojo nalogo z odliko. Cas boste
imeli ponovno za sréne zadeve in uspelo vam no popraviti
Ze skoraj nepopravljivo situacijo na Custvenem podrodju.
Pot, ki jo morate opraviti 17. februarja se bo koncala tako,
kot ste si zamislili. Po 19. se lotite urejanja uradnih papirjev,
podpisovanja pogodb, prodaje ali nakupa nepremicnin! Tudi

25. boste dobro opravili vse, ¢esar se boste lotili!

(23.9 do 23.10)
Prve dni boste stali skoraj na mestu in imeli boste obcutek,
da vam je nekdo potegnil rocno zavoro pri vasih nacrtih.

Zvezdni nasvet pravi, da pustite vse ob strani in pocakajte
na bolj primeren €as. Polna luna 9. februarja in tudi stojeci
Merkur nista ni¢ kaj prijazna sopotnika vasega znamenja.
Edina zadeva, ki vam bo dobro $la od rok v teh dneh so
promocije - nacrtujte jih za ¢as med 9. in 16. februarjem.
Najbolj boste blesteli 12. in 13., ko bodo tudi vase srcne
zadeve spet taksne, kot si jih Zelite. Za vas bo pomemben
cas med 9. in 24. februarjem , ko boste z lahkoto opravili
z vsem, kar vas je nedoreceno jezilo ali motilo. V ta
termin vpisite vse tiste nacrte, ki si jih Zelite resiti v svoje
dobro. Domacih v tem mesecu, kot Ze povedano nikar ne
zanemarjajte, ker jih boste zelo potrebovali, ko bo zacelo

Skripati v vaSem poslovnem Zivljenju.
a7

SKORPIJON

(24.10 do 23.11)

Mesec boste zaceli dobro s podporo lune v Biku, svojega
patrona iz Kozoroga in ¢asovnega mojstra Saturna vam bo

uspelo nemogoce. Tik pred Merkurjevim obratom boste
uspeli narediti nemogoce. Polna luna 9., vam ne bo prisla
do Zivega, Se doma jo boste zvorzili brez velikih prask. Dan
zaljubljenih bo vas, osvajali boste in osvajali vas bodo na levi
in desni, kot bi vas oglasevali na najbolj ¢arobnem portalu.
Truda das si morate vzeti tudi za delo! Od 18. naprej se
boste zakopali med spise, med nekoncane zadeve in jih kot
za Salo reSevali enega za drugim. Vasi delovni vnemi po 23.
ostali delezniki ne bodo mogli slediti v vasem tempu. Pri tem
bod dobili ob¢utek popolne nemoci, zato umestite vse svoje
najbolj drzne nacrte, kar jih imate na »mizi« v obdelavo,
uspelo vam bo!

astro.roza@gmail.com

041 696 809

STRELEC Zi%)

(24.11 do 22.12)

Zacetka februarja se kasneje ne boste Zeleli spomniti. Vse
kar boste zaceli, se bo zapletalo, pravih resitev ne boste nali.
Nasvet zvezd je, da opustite trenutne nacrte in odpotujete
nekam, kjer sije sonce in vas bo boZalo toplo morje, da
boste pozabili slabe case. V poslovne vode se vrnite po 12.
februarju,ko boste spet uspesni in dejavni. Vstop lune v vase
znamenje vam bo v veliko oporo. Cutili boste tudi odhod
Marsa iz vasega kroga. Z njegovim vstopom v Kozoroga
boste ujeli zadnji vlak do poslovnega uspeha. Prestop sonca
v ribi bo omilil poslovni ritem in ponovno bo vse potekalo po
nacrtih. Za popravilo srcnih zadev bo nastopil pravi trenutek
23. februarja, ko se lahko popolnoma brez skrbi predate
ljubezenskemu razvajanju. Vse do konca meseca boste v
ziveli v miru in ponovno boste taksni, kot so vas vajeni drugi

- optimisti¢ni in nezahtevni.

KOZOROG
V novo nastalem trenutku se boste odlocili za preboj. Vsi

(23.12. do 20.1.)

rojeni v prvi dekadi boste dobili zeleno lu¢ za vse drzne
nacrte in nove projekte. Pridobili boste ve¢ moznosti,
da okrepite svoj financni polozaj. V tem obdobju boste
spoznali nekaj novih ljudi, ki bodo v vase Zivljenje prinesli
znaten napredek. Nekateri, ki ste prisli na ta svet po 6.
januarju, ne boste imeli nejlazjega meseca. Pricakujte
zaplete in morda celo sitnosti na domacem terenu. Okoli
polne lune se vam obetajo nove prilozZnosti. |zogibajte pa se
kirurskim posegom. Vse zaplete boste resili s trdim delom.
Rezultati bodo manjsi od vasega vlozka, pa vendar boste
na koncu meseca zadovoljni z dosezenim. Pozorni bodite
na prehod sonca v Ribe, ki vam bo naklonil Se eno vecjo
priloznost, ki jo velja izkoristiti. V ¢asu vasega vsestranskega
udejstvovanja na poslovnem poligonu, boste v svojem bistvu
ostali osamljeni na drugem bregu Zivljenja in to vas bo
morda nekoliko prizadelo. Vsekakor pa se boste »pobrali«
in iz pepela svojega privatnega Zivljenja spet zasijali v polnem
sijaju po 23. februarju.

VODNAR

Vodnarjem prve dekade je mlada luna 25.januarja popestrila
nov mesec in prinesla svez veter. V tem obdobju naredite
nov nacrt, zacnite iskati stanovanje in vse misli usmerite
v selitev in osamosvojitev. V tem mesecu bo olje prilila na
ogenj $e polna luna, ki bo zacinila vase zasebno Zivljenje. Tudi
posli bodo dvignili nivo vibracij na vijo raven in pod ¢érto
bodo rezultati vrhunski. Vsi, ki znate vrteti jezik in obvladate
umetnost komunikacije si lahko privos¢ite preboj na tuje
delovno obmogje. Po 19. februarju boste zeli prve rezultate,
poi 23. v mesecu pa bo vsem jasno, da je bila to vrhunska
poslovna poteza. Studirate ali se dodatno izobrazujete!
Sedaj je Cas, ko boste naredili Se enkrat ve, kot ostali
sopotniki. Hitenje skozi Zivljenje naj vas ne odpelje proc
od Zivljenja, potrebni sta tudi ljubezen in strast. Ustavite
se za trenutek, saj je tista prav posebna oseba Cisto blizu
vas. Vzemite si ¢as za vaju! Vse vase hitenje nekoliko blokira
retrogradni Merkur, a ko se ga boste navadili, mu boste kos.
Do konca meseca boste naredili kar nekaj pravilnih potez, na

katere boste ponosni in zadovoljni z rezultati.

(20.2.do 20.3.)

Za zacetek bo vse disalo po ljubezni. Verjetno bo zato kriva
luna v romanti¢no strastnem Biku. Rojeni med Il. in 14.
marcem boste zelo privlaéni nasprotnemu spolu. Z vstopom
Merkurja v vaSe soncno znamenje, 3.februarja, bo prislo
do prave poplave informacij in novih znanj. Vendar se bo
Merkur 17. premaknil v retrogradno gibanje in primerno
zapletel vase poslovno Zivljenje. Zal pa bo ta komunikacijski
Sum ponagajal tudi zasebno, zato pazite, da ne pokvarite
kaksnega razmerja. Modro bi bilo, da se odpovete
pomembnim dogovorom, nakupom in prodajam v ¢asu, ko se
Merkur obrne. Bistveno manj skode vam bo naprtil v drugi
polovici meseca. Polna luna vas bo 9. februarja popolnoma
pozivila. Odpovejte se nakupom po 17. v mesecu. V obdobju
po 23. pa boste nekateri doziveli slavo in ugled med svojimi
sodelavci. Konec meseca bo izkazal pozitivno bilancno sliko.




ALWAYS A
BETTER WAY

Zapelji v novo dobo. Izberi hibridno moc.

Nova Corolla je navoljo v karoserijskih izvedbah kombilimuzina, karavan in limuzina. Ponasa se s hibridno tehnologijo
naslednje generacije, ki jo odlikuje edinstvena kombinacija zmogljivosti, u¢inkovitosti in nizke ravni izpustov.
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TOYOTA-JEREB.SI @ HYBRID
CENTER JEREB Povprecna poraba goriva za vozila Corolla: od 3,2 do 6,01/100km in emisije CO2: od 76 do 138 g/km. Emisijska stopnja: EURO 6 AG. Emisije NOx:
Polje 9b. Izola o0d 3,0 do 30,8 mg/km. Ogljikov dioksid (COz) je najpomembnejsi toplogredni plin, ki povzroca globalno segrevanje. Emisije onesnazeval zunanjega

zraka iz prometa pomembno prispevajo k poslabsanju kakovosti zunanjega zraka. Prispevajo zlasti k ¢ezmerno povisanim koncentracijam
(05)616 8001 prizemnega ozona, delcev PM10in PM2,5 ter dusikovih oksidov. Slika je simboli¢na.




